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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Passé en application de I'article 19 du décret n®2-22-431 du 15 choabane 1444 [ 8 mars 2023 )
relatif aux marchés publics.

Entre les soussignes :
d'une part :

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMGCTION DU TRAVAIL
(O.F.P.PT}, représenté par son Directeur Général,

£t
D'autre part :

LasOCi@te @ e

- Titulgire du compte ... (&1 la Trésorerie Générdie, ire, o\adstal) cuvert & mon
¥& d’'identification

iEaril
- Affiliée Gla CNSS SOUS 12 N® 1 e, ST
- Inscrite au registre de commercede ................. (localité) souslen® ...
-Patenten® .

- N® d'identification fiscale

- Représentée par :
MONSIEUT coovieiiriireeivrerrvereeeaa e

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conférés,




CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE ET MODE DE PASSATION

Le présent marché o pour objet Facquisition, linstallation et la mise en service des équipements de ia
cuisine destinée & UISTHT AL HOCEIMA | répartie en lot suivant :

o LOT 1: MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE
RESTAURANT

LOT 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

LOT 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

LOT 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

o LOT é: PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

o o ¢ O

1- L'acte d’engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions speciales,

3- Le bordereau des prix - détail estimatif,

4- Les prospectus, notices et auires documents techniques ;

5- Le cahier des clauses administrotives générales applicables aux marcheés de travaux
(CCAGT), approuvé par le Décret n® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016).

En cas de discordance ou de confradiction entre les documents constitutifs du marche, autres
que celles se rapportant a P'offre financiere tel que decrit dans réglement relatif aux marches
publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prevaleni dans l'ordre o0 iis sont énumerés ci-dessus,

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES AFPLICABLES.
Le fitulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suivants .

o Le Décret n®2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023 ) relatif aux marches publics.

e Le Décret n°® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) approuvant Le cahier des
clauses administratives générales applicables aux marches de travaux.

e Laloi n°69-00 relative au conirdle financier de 'Etat sur les entreprises publiques et autres
organismes {B.O. n°5170 du 18/12/2003).

¢ Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relaiif & Pinstitution générale de la taxe sur la valeur
gjoutée (TVA).

e Le dahir n® 1-15-05 du 29 rabii il 1434 (19 février 2015) portant promulgation de la [oin°112-
13 relative au nantissement des marches publics.



* Le décret royal n® 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant réglement générall
de comptabilité publigue tel qu'it a été modifié et compléte.

» L'arréte 2-3663 dul3 /07/2005 portant Organisation financiére et comptable de ['OFPPT.

* |la decision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n° 2-0610 du 26 Février
2008 fixant le visa préalable du contrdleur d'Etat de POFPPT pour les marchés de
fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

+« L'amrété du ministre délegué aupres de la ministre de I'économie et des finances, chargé
du budget n® 1692-23 du 4 hija 1444 {23 Juin 2023) relafif & la dématérialisation des
procedures, des documents et des pieces refatives aux marchés publics

» Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes reglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables & la
date limite de réception des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX.

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.
Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur gjoutée est modifié postérieurement & la date limite
de remise des offres, le maitre d'ouvrage repercute cette modification sur le prix de réglement.

ARTICLE N5 : NATURE DES PRIX.
Le présent marché est & prix unitaires.
Les sommmes dues au titulaire sont calculées par application des prix unitaires portés au bordereau

des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations feeiiemem exécutées conformement
au marché.

Les prix du marche sont réputés comprendre toutes les def
prestations y compris focus les droits, impdts, taxes, frais :- éou%ffé% fr
prestalaire de services une marge pour benegfice et risques er\d:ﬁ

5
§7 Srsérale toutes les
dépenses qui sont la conséguence necessaire et directe de i ivraison St

ARTICLE N°4 : DROITS DE TIMBRES.

Le titulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément & la legislation en
vigueur.

ARTICLE N°7 ; DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD.
Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 90 jours
(Quatre-vingt-dix jours).

I commence & courir & compter de la date fixée par l'ordre de service prescrivant le
commencement des prestations objet du présent marcheé. Ce délai s'applique 4 I'achévement
de la livraison de o totalité des fournitures incombant au titulaire



Le délai gue se réserve |I'OFPPT pour la vérification de la conformite technique, n'est pas inclus
dans le délai contractuel susmentionné.

Tout éguipement jugé non conforme par {'OFPPT doit étre remplacé, par le fitulaire, dans le délai
contractuel.

L'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont
nécessaires a l'accomplissement des formaltités ci-dessus.

Pénalités de retard :

A défaut par le titulaire d’avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai confractuel,
il lui sero appligué, sans mise en demeure préalable, une penalité de Un pour mille {1/1000) du
montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants correspondants aux fravaux
supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

Le montant global des péndalités au titre des retards est plafonné & huit pour cent {8%) du
montant initial du marché augmenté le cas écheant du montant des avenants.

Quand le montant des pénaiités atteint ce plafond, I'autorité compeétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par 'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMERNTS PROVISOIRE ET DEFINITIF.

Le cautionnement provisoire qui reste affecté & la gorcnhe des engagements comroc‘ruels du
titulaire du marché dans les cas prevus par l'articie 18 § 1 du CCAGT est . -

Lot N° 1: Sep! mille cing cents Dirhams (7.500,00DH)
Lot N° 2: Trois mille cent Dirhams (3.100,00DH)

Lot N° 3: Quatre mille cent Dirhams (4.100,00 DH)

Lot N° 4: Deux mille deux cents Dirhams {2.200,00 DH)
Lot N° 5 : Cing millle quatre cents Dirhams (5.400,00 DH)
Lot N° é : Quatre mille six cents Dirhams (4.600 DH}

Le cautionnement provisoire reste acquis au maitre d'ouvrage notamment dans les cas cités &
I'article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent {3%) du montant du marché
arrondi au dirham supérieur.

Le cautionnement définitif doit étre constitué dans les vingt (20) jours qui suivent la notification
de l'approbation du marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements
marocains agrés & cet effet conformément & la législation en vigueur.

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFCAIRE.

Les équipementis seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et & la demande de
I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut &tre modifiée sans impact sur tes prix
ou autres conditions des marchés.
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Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit fransmetire a I'OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles dOment justifiées et & la demande de I'OFPPT, la
liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut éire modifiée sans impact sur les
prix ou autres conditions des marches.

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exciusive du tifulaire et sont effectuees sous sa responsabilité et ce dans les sites
béneficiaires.

Le responsable du centre bénéficiaire signe les bons de dépdt des articles fivrés en précisant les
dates de livraison.

Le titulaire doit communiguer & I'OFPPT le bon de dépdt conire accusé de réception, pour
permetire aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de veraf;ccmoa de conformité
technigue. e \

f T

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE ?ECHNEQUE
\ :
Sur la base du programme des livraisons, I"OFPPT organise les operd:hons de venﬁ’yﬁon de
conformité technique du matériel livré dans les sites bénéficiaires ™ suwcmf Yo planning
communiqué au titulaire. B

Le retard enregistré dans I'opération de vérification de conformité technique et de réception,
aprés livraison du matériel, sera & la charge de 'O.F.P.P. T et le délai d'exécution du marche sera
prorogé en consequence.

Le fitulaire interviendra pour I'installation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du tfitulaire par I'OFPPT I'informant du
dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Le fitulagire procédera & l'ouverture des caisses, l'installation et la mise en marches des
équipements. La matiére d'ceuvre nécessaire aux differents essais est & sa charge.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés par le fitulaire dans un délai maximum de
15 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de la noftification au fournisseur par
'OFPPT des équipements concernés. Passé ce délai I'CFPPT n'est plus responsabie des
équipements en guestion.

Le fitulaire mettra & la disposition du{es) représentant(s) de I'"OFPPT la documentation technique,
en langue francaise, nécessaire a la vérification de la conformité technique des équipement(s).

Les opérations de déballage et d'emballage sont a la charge exclusive du titulaire et sont
effectuées sous sa responsabilite,

L'C.F.P.P.T. procedera a la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les
spécifications du marché et avenant{s} (margue, référence, origine, dimensions, capaciiés,
puissance, alimentation électrique,) dans les sites bénéficiaires, & la date prévue, en présence
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d'un représentant qualifié du fitulaire devant étre habilité & réepondre aux remarques de la
commission désignée par 'OFPPT.

Lo vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnee par 'etablissement
d'un procés-verlcal qui doit étre signe par le(s) representant(s) de I'C.F.P.E.1. et du titulaire ayant
participgé & l'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marche et le cas echéant ses avenants doit étre consignee
dans le procés-verbal de vérification de conformite technigue.

Une copie du procés-verbal de verification de conformité technique est remise au représenfant
du titulgire séance tenante.

Tout équipement juge non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le fitulaire, dans le délai

contraciuel
N.B : Les cauticns personnelles et sclidaires doivent &tre choisies parmi les établissements

marocains cgrés -51 cetl effet conformément & la léga‘slofion en vigueur,

e |'OFPPT pmuedero a ia reception dons/Lé %bé@eﬁcmn

e Du matériei sur lo base du procés-verb E e ver% ﬁ"@n d onformité technique ;
Des quantitas livrées par rapport & celley,

e
® marchig, © /3
e Dela mise en marche du matariel si necg%ﬁ&m/

fery e 0
La réception n'est prononcée gu'une fois 'equipement, vérifie conforme, satisfait aux essais
exigés.

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journdl et eventuellement dans le livre
d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire soni portes sur le PV de réception.
ARTICLE N°12 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE,

1- Réception provisoire

La reception provisoire du marche n'est prononcee que lorsque tous les equipements sont livres,
vérifieés conformes et une fois tous les essais ont été declarés safisfaisanis par le(s) représentant(s)

de 'OFPPT.
La réception proviscire du marché correspondra & la demiére date de réception.

2- _Réception définitive :

Le fifulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus tard avant
'expiration du d&lai de garantie,

Un planning de réception définitive sera communiquée par 'OFPPT au titulaire en lui précisant les
lieux et les dates de réceptions définitives.

Le titulgire prencra les dispositions nécessaires pour se faire représenter d ces opérafions qui
seront sanctionnaes par un proces-verbal de recegtion definitive locale.

Si gu moment de la réception deéfinitive, il est reconnu que certaines résarves concernant la
réparation ou le remplacement de ['éguipement défectueux ayant fait Mobjet d'und




notification, le titulaire disposera d'un délai d'un {1} mois maximum pour réparer ou remplacer
I"équipement déclare défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés qui leur est directement lié est prolongé jusqu’d
ce que ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, ' OFPPT peut effectuer les réparations
ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d'autres mesures correctives.

ARTICLE N°13 : MODE DE REGLEMENT.

A-mode de réglemeant

Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis
et établis pour chaque item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et
réceptlionnées, conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif
et aux conditions particulieres du marché.

B-délai de reglement

En application de I'article 78-2 de loi n°469-21 relative aux délais de paiement, le délai de
réglement des paiements est fixé a 120 jours & compter de la date de facturation

ARTICLE N°14 : MODALITES DE PAIEMENT.
L'OFPPT procédera au paiement des articles livrés et receptionnés conformes.

1} Modadlités de paiement pour livraison directe sur e Site bengficiaire ;

Le titulaire adressera & I'Office les documents constituants le dossier de paiement suivants :

« Les Factures en cing exemplaires originales pdrdtitienddie de la facture, le numéro de la
facture, l'objet et le numéro du marché, eﬁ(fs} Site(s) béaikiaire (s), I'arrété du montant
de la facture en chiffre et en lettre. / /,

+ Les bons de dépdt portant les dates dec@yrg@é’@ngym
représentants du site bénéficiaire =1 i, “r |3

e Les bons de livragison portant la date d’ ",é%;tremen‘r’é} J
inventaire. e A ES
Les Copies du PV de vérification de conforrmd&itetims

Les attestations des polices d'assurances de I'a

Le planning prévisionnei de livraison

Le PV de la formation si le marché le prevoit.

signé et cacheté par les

umeéros des livres journal et

ni --' = |’ executlon du marché,

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est precisé dans|'acte
d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire V'objet d'un avenant.

ARTICLE N°15 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par YOFPPT, ne communiguera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, racés,
&chantillons ou information fournis par 'OFPPT ou en son nom et au sujet du marche 4 aucune
personne auire gu'une personne employée par le fituloire A lexécution du marcheé. Les
informations transmises & une ielle personne le seront confidentielement et seront limitées a ce
qui est nécessaire & ladite execution,



Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par 'CFPPT, n'ufilisera aucun des
documents et acvcune des informations enumerés dans le paragraphe précedent, si ce n'est
pour l'execution du marche,

Tout document, auire que le marche lui-méme, enumeére dans le ter paragraphe demeurera fa
proprieté de 'OFPPT et tous ses exempilaires seront renvoyés a 'OFPPT sur sa demande, une fois
ies obligations contractuelles du titulaire exécutées.

ARTICLE N"16 : BREVETS.

Le titulaire garantira 'OFPPT, contre toute réclamation des tiers touchant a la contrefacon ou @
l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une margue commerciale ou des droits de creation
industrielie résultant de 'emplol des équipements ou d'un de leurs éléments au MARCC.

ARTICLE N°T7 - SQOUS-TRAITANCE.

Si le tituicire envisage de recourr d la sous fraiftance, il sera appliqué des dispositions de Particle
151 du décret n °2-22-431. e P h

Il deit communigue au Maitre d'Ouvrage : e //}1,.._., SsN N

-l'identité, o raison ou la dénomination soci c:ﬂe/a? b oq,resse d fg Ws- fraitants ;

-le dossier administratif des sous-traitants, dinsi &g r’@urs""zpferen fechniques et financiéres ;
-la nature des prestations et le montant des pies ohoﬁ@q@" envi %e de sous-fraiter ;

-le pourcentage desdites prestations par rappgit au md%ajc@t dulthfirche ;

-et une copie ceriifiee conforme du contrat d-s&us ’rroﬁégc% s/

Les sous-fraitanis doivent satisfaire aux condifio
Particle 27 du décret n °2-22-431. _ -~
La sous-traitance ne peut en aucun cas dépasser cmqucm’fe pour cent (50%) du montant du

marché ni porter sur le lot ou le corps d'état principal du marché.,

N de lot ltems quireprésentent te corps d’état principal
Lot ) ) 2,3,10,13, 14 e1 18
Lot 2 Tous les items
Lot 3 i.24eté
Lot 4 Jet 4
Lot 5 1,3,457 et 8
Lot 6 14,15,18,34,62,70,83,108,113.116 et 125

Le titulaire du marché est tenu, lorsqu'il envisage de sous-traiter une partie du marché, de o
confier @ des prestataires instalieés au Maroc et notfamment les trés petites, petites et moyennes
entreprises y compris les jeunes entreprises innovantes, les coopératives, les unions coopératives
et les auto entrepreneurs, conformément & l'article 151 du décret n °2-22-431 précité.

Le titulaire du marche est tenu de présenter au maitre d’ouvrage les documents justifiant le
paiement, par ses soins, des sommes dues au sous-fraitant au fur & mesure de 'execution des
prestations sous-fraitees.

Le titulaire du marché demeure personneilement responsable de toutes les obligations résultant
du marche tant envers le maitre d’ouvrage gue vis-a-vis des ouvriers et des tiers. Le maitre
d'ouvrage ne se'reconnait aucun tien juridique avec les sous-traitants.

ARTICLE N°18 ' DOMICILE DU TITULAIRE.

Le fitulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc gu'l doit indiquer dans l'acte
d'engagement ou ie faire connditre au maitre d'ouvrage dans le delai de quinze (15) jours &
partir de la noftification, qui lui est faite, de I'approbation de son marche.




Faute par lui d'avoir satisfait & cette obligation, toutes les nofifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu'elles ont été faites au siége de 'entreprise dont I'adresse est
indiquée dans le cahier des prescriptions spéciales.

En cas de changement de domicile, e titulaire est tenu d'en aviser le maitre d'ouvrage, par lettre
recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date
d'intervention de ce changement,

ARTICLE N°19 : VALIDITE DU MARCHE.

le marché ne sera valable, définitif et exécutoire quaprés sa signature par I'autorité
compétente de I'Office ou par son délégataire diment designe et son visa par le Controleur
d'Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°20 : DELA] DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE.

L'approbation du marché doit &ire nofifiee a l'attributaire dans un délai maximum de soixante
[60) jours & compter de la date d'ouverture des plis.

Les condifions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de I'arﬂcie 143 du décret
n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 } retafif aux marches publics.

ARTICLE N°21 : GARANTIL.
Le titulaire garantit que tout I'équipement livié en exécution du marché est neuf, n'a jamais &té

utilisé. est du modéele le plus récent en service et inclug toutes les derniéres améliorations en
héresaispose autrement.

Le fitulaire garantit en outre que tout I'équipemgn’ i\ggé}
défectuosité due & sa conception, aux mateérick #1}3%’5’,@%‘ s
cas oU la conception et/ou le matériau requis-gar i€¥apec
révéler pendant I'utilisation normale de I'équipegagnt livré, davigd §"ondi’rions prévalant dans les

&tablissements de formation Professionnelles de é{ PT.
i

Pendant la période de garantie, les techniciens du o higseyl
jour & paortir du lendemain de la notification au fournisseur par I'OFPPT des pannes des
eéquipements concemes. ‘

du marché n'aura aucuneg
se en ceuvre {sauf dans le

Ed
en exéct

-

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier. :

ARTICLE N°22 : RETENUE DE GARANTIE.

Conformément & I'Articie 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixieme {1/10) sera effectuée surle
montant des acompies.

La refenue de garantie cessera de croiire lorsqu'elie aura atteint sept pour cent {7 %) du montant
initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants. !

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, & la demande du fitulaire, par une
caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.
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N.B : Pour le titulaire étranger, e cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par
une bangue marocaine.

ARTICLE N723 : DELAI DE GARANTIE.

Le délal de garantie est fixé & Une année {01) pour les prestations objet du marché,

Il court & partir de la date de la demiére réception provisoire de ces equipements sur e Site
bénéficiaire., ‘

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix —
détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés ta date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°24 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE EY DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est restitue
au titulaire du marché ou ta caution qui le remplace est libérée apres que le titulaire aura réalisé
le caufionnement definitif.

Conformément au deécret 2-14-272 du 14rajab 14
des marchés publics, aucune avance n'est consentie dans te cadre du présent marche.

ARTICLE N°24 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES.

En application des dispositions de ['arficle 25 du CCAGT. le titulaire doit souscrire, conformément
& la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d’assurances qui doivent couvrir les
risques inhérents al'exécution du présent marche.

ARTICLE N™ 27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS.

En cas de contastation entre l'administration et le titulaire, il sera fait recours & la procedure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Generales applicables
aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le réglement du litige, celui-
ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiére administrative,
conformément & I'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Generales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N” 28 | NANTISSEMENT.

En cas de nantissement du marché, le Maitre d'ouvrage remet au titulaire du marché, sur sa
demande et contre récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unigue »
dOment signée et indiquant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire destine a former
titre pour le nanfissement du marché public, conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-05
du précisé que :




+ La liguidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionneile et de la Promotion
du Travail en exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur Général de
["OFPPT ou son délegataire.

+ Le fonctionnaire charge de foumnir au titulaire du futur marché ainsi qu'a bénéficier des
nantissements ou subrogations les renseignements, gut ont étés prévus & E’orhcie 8 du dahir
susvise, est le Directeur Genéral de |'OFPPT ou son délégataire,

+ Les palements prévus au présent marche seront effectués par le Trésorier queur de I'OFPPT
seul qualifie pour recevoir les significations des créanciers du titulaire du présent marche.

Les frais de timbre et d’enregistrement de 'original du présent marche ainsi que de 'exemplaire
unigue sont & la charge du titulaire du marche.
ARTICLE N°29 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut éfre résilie par I'CFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les
textes en vigueur {le Décret n°® 2-14-394 du 06 Choabane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et du
decret n®2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mors, G- faux marchés publics.

aux marches pubiics.
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CHAPITRE 1l : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Les marques commerciales, références au catalogue, appeliation, brevet. conception, type.,
origine ou producteurs particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Designation et
caractéristiques fechnigues » ne le sont qu'a défaut d'auire moyen suffisamment precis et
intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises.

Lot 1

MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE EY DE RESTAURANT

ltem |
Ne

Des:gn ilon ei ccucchenshques iechmques _:j; ;ﬁ;_':' RO

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE
Marque :

Référence :

Longueur du tube de plongee : 500mm minimum
Vitesse variable électronique avec autorégulation
Puissance : 500 W minimum

Vitesse variable maximum 12 000 tr/min en p%ongee
Le moteur est doté d'un systéme de refrou 35
cas d'ufilisation intensive prolongée).
Alimentation monophasee 220 V+T £ £
Manuel dinstallation et d'entretien [z 4” "1’*
Produit conforme aux normes et aux &t nd@;
évalué par un organisme de cedifigttion, g
réglementations periinentes. \"

Appareil construit dans le respect des normes i e

Branchement, essais et mise en marche sefon !es regles de 'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage.
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 1'art ....)

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE:

Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES

Construction en acier inox.

Nombre de niveaux @ 6

Cuisson de charges mixies

Cuisson basse température avec des fonctions intelligentes

Haute productivité

3 modes de cuisson : vapeur, air pulsé et combinaison vapeur/air pulsé

Possibilite de réaliser des cuissons mixtes d'aliments variés

Fonction de maintien au chaud

Simplicité d'utilisation

Eclairage de la chambre de cuisson,

5 programmes de cuisson : pocher, sauter, cuire sur plague, griller minimum

Mode four mixte avec 3 mades de cuisson : Vapeur 30 °C~130 °C, air chaud 30 *C-300
°C, combing 30 °C-300 °C

Processus de maintien au chaud

Gestion intelligente du préchauffage et de la charge, enfournement immediat en
fonction du produit

Déshumidification de l'enceinte de cuisson avec la technologie par aspiration

304
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Déshumidification haute efficacité de 'enceinte de cuisson : jusqu'd 1230 | / seconde
pour d'excellents résultats

Ecran tactile

Un four mixte 6-1/1 Doté de é niveaux de cuisson, il est compatible avec des plats et
griites GN1/1 et GN 1/2. Idéal pour les cuisines & forts rendements,

Peu encombrant permettra de réaliser jusqu'd 100 repas/jour en minimum.

Capables de générer jusqu'a 50% de productivité en plus, les temps de cuisson étant
egalement reduits d'environ 10%.

Une qudlité de cuisson iréprochable, une utilisation focile et une efficacité
incontestable.

Apparel peut facilement atteindre les 300°C et également réaliser de parfaites cuissons
basses température ‘

Un four mixte professionnel associe les qualités des cuissons vapeur et air pulsé, garce
< des technologies intelligentes qui permet de ;

-Le reglage du flux de I'air avec appor-giTEpatition de I'énergie homogéne dans
I'enceinte de cuisson e &N
-Adapter automatiquement les pard -_
d'aliments variés 5 Serys Vice e
-Organiser et planifier lensemble de @ro& SSU Céf{éf'c B9
-Détartrage automatique du four T e’n‘o et d
mlnuT@s

pourréaliser des cuissons mixtes

ons avec sn’felhgence

Puissance de roccordemen‘r @l@cfnque ' [ 32, _: ‘ mimum

Tension : 400 V - Triphasé

Capacité / Volume : é niveaux

Compatibilité : GN 1/1, GN Yz

Manue! dinstaliation et d'entfretien

Certificats et attestations prouvant P'origine et la qualité de lappareil prcposes
ACCESSOIRES STANDARDS :

» Livré avec é bac GN et 6 Grilles GN 1/1

» Kite de nettoyage speciale pour le four mixte : Détergent et liquide de ringcage
concentré {fiche technique du produit) .

Supports en INoX munis de pieds avec porte-plaques GN 1/1 incorporé

Hotte aspirante installé en dessous du au four, Avec un Systéme de ventilation complet
pour I'exfraction y compris la conduite d'évacuation avec raccordement externe.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qudiité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de Part.

livré avec le minimum standard {supporis, fiche électrique mdale et femelle, repérage,
accessoires ef toutes sujétions selon les regles de l'art ... )

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Rétérence ;

02 groupes avec adoucisseur

Alimentation monophasée 220 V+T

Dimensions minimales : H x P x L : 430 x 530x450 mm +/-10%
Chaudiere en cuivre capacité : 11 lifres minimum
Capacité électrique : 2.8Kw minimum

Arrét écoulement : automatique

Eau chaude : | sortie
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Vapeur : 2 sorties

Tube vapeur et tete vaporisant tout inox

Pompe, électrovannes, Chaudiere en cuivre.

Le matériet construit dans le respect des normes CE en vigueur.,

Certificats et attestations prouvant I'origine et la quadlité de Fappareil proposés.
Table Support munis de pieds réglables en hauteur.

Manuel d'installation et d'entretien.

ACCESS0Ires &

-1 porte-filtre + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filtres 2 fasses

-1 teyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau diamefre 3/8eéme

-1 filtre aveugle [filtre plein}) bouchon en caoutichouc pour nettoyer votre machine &
cafe

- Bac de vidange en inox.

- mini-vannes d'isclement.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueuwr (normes d'hygiene et de
sécurité Glimen’roire).

BALANCE A PLATEAU RENFORCE

Margue :

Référence :

Portée : 300 Kg.

Monophase 220V

Précision : inférieure & 1009

Ecran LCD retroeciaire

Capteur en gluminium

Batterie interne rechargeable, 65 heures d'avtonomie minimum.
Protection IPé5 U (protection confre Fintrusion de poussiere et d'eau).
Plateau et colonne en acier inoxydable, chassis en inox

Température de fonctionnement jusgu'au 40°C minimum

interface RS-232 (ou cutre) cela permet de transiérer les données du poids & un
ordinateur

Appareit construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique maie et femelle, repérage,
accessores et toutes suigtions selon tes regles de I'art ..)

TRANCH zUR

Marque :

Référence :

De Rédlisation en aluminium anodisé, coniact alimentaire
Lame er: acier inox AlSI 304 VG

Transmission par codrroie
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Alimentation 220V - 50 Hz

Epcisseur de coupe (mm) 0-15

Diametre de la lame 250 mm,

AffOteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chromé dur '
Moteur avec ventilation assurant une température basse lors du fonctionnement
Reglage d'epaisseur,

Transmission par courroie

Livré avec :

Démonte lame,

Aiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
securité alimentaire). .

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformﬂe avec les
réglementations pertinentes,

Branchement, essais ef mise en marche selon les fegles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fi frique male et f@m@ll@ repérage,
accessoires et toutes suiétions selon lesr

BLENDER ELECTRIQUE

Marque

Référence :

Capacité : 1,25 litres minimum
Bol gradué 1,25 iitres.
Alimentation 220 V - 50 Hz

2 vitesses pour une maiirise facile de votre préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydable.

Pieéces amovibies pour un nettoyage facile : bol, couvercle, écrou, joinf, moyeu porte-
couteaux,

Moteur protégé par un protecteur thermique integré au bobinage

N tefSinn
"‘"@-
L
= (v/
€4

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon kes régles de art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche élecirique mdale et femelle, reperage,
accessoires et toutes sujétions selonlesréglesde l'art ..}

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence:

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.

Cuve amovible incassable en polycarbonaie alimentaire,

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, cifrons verts, oranges et pomplemousses
Grille filire & pepins amovible.

Presse agrume professionnel avec moteur asynchrone robuste et silencieux.
Vitesse ; 1500 Tr/MN

Puissance : 130 Watts minimum

Alimentatficn 220 V - 50 Hz

Capacité 30/h minimum.

‘el

tad
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Apporeii' construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique maie et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions sefon les regles de Fart ...)

MOULIN & CAFE

Marque :

Référence :

Contenance de la frémie : 02 Kg,
Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux (63dB).

Réglage facile de la dose, enfre 5g et 12g, par un simple gjustement de la molette.
Doseur ; & remplissage cutomatique
Protection contre la surchauffe
Monophasé @ 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans te respect des

sécurité alimentaire). .

Branchement, essais et mise en mard qseié)j lesre ‘éﬁs de I'art,

Livré avec le minimum standard {s E ot fithe élecyijue male et femelle, repérage.

accessoires et toutes sujétions selofi igs rég?%gg;];oﬁ
‘: ’%} ()'9/

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :

Référence :

Matériau de la chambre de cuisson @ Acier inoxydable.

Equipé ae 6 niveaux de puissance pour un confort d'utilisation.
Diameétre plateau 24,5 cm minimum

Capacit2 20 | minimum.

Puissance restituée 00 W

230V | 50 Hz

Réglage de la durge iusqu'a : 30 minute(s)

Avec Eciairage intérieur

Nombre de Magnétron : 1

Programmateur mecanique

Livié avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche glectrigue male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de Fart )
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10

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER.

Marque :

Référence :

Scie de construction en acier inoxydable 18/10.

Systéme tendeur de lame de procédure autcmatique.
Deémontage des racleurs sans outils pour un meilleur entrefien
Moteur de 750W minimum,

Longueur du lame 1800 minimum

Hauteur de coupe utilisable : 225 minimum

Largeur de la coupe : 200 minimum

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Manuel d'installation et d'entretien,

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire). '

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécusité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
reglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon lesre

11

Poubelle 120 iitres
A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'cuvrage\ ¢
Avec bac en plastique 120 litres
Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le fransport de charges
lourdes

En polyethylene haute densité antichocs, résistant aux UV, qux produits chimiques et
aux variations de température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caocutchouc, silencieuses,
souples et fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

12

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

De capacités 1100 litres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le fransport de charges
lourdes

En polyethylene haute densité antichocs, résistant aux UV, aux oroduits chimiques et
aux variations de température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caoutchouc, silencieuses,
souples et fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

13

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque
Référence

{ad

n
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Consommabile : pastille

Poids : 15 kg

Réservoir d'equ : 6 lifres minimum

Alarme de detarfrage

Puissanczs nominale ; 2410 w minimum

Puissance nominale (en watts) 1 2400 watts minimum

Sysieme d'extraction a double i&te pour préparer deux tasses simultanément
Dimensichs {LxHxP) : 56 x 39,2 x 37 cm +/-10%

Plague chauffe-tasses

Insertion et éjaction semi-auiomatique de la capsule

Avertissernent électronique pour conteneur a capsuies plein

Pression : 16-19 bars

Support de tasse pivotant

Capacité du conteneur de capsules usagées | 2 x 30 capsules usagées
Possibiité de programmer les tailles de fasse

Manuel d'installation et d'entfretien et cerfificats.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
secyrité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformiié avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche setoniﬁg&;@ I"art.
Livré avec le minimum standard (supports, fichealedtid

14

APPAREIL SOUS VIDE
Marque

Référence

Type d'appareil : ¢ cloche
Matiere | acier inoxydable
Panneay de commandes numérique avec écran indiquant le pourcentage exacte
du vide ©

Largeur de barre de soudure : 280 mm minimum

Capacite de la pompe : 4 m3/h minimum

Pression de vide (maximale) : 2 mibar

facile & fransporter et & installer.

Largeur ae sac utilisable : de 15 & 30 cm minimum

Alimeniction : 220 V

Puissance ;: 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liquides exterieur

Un kite des sacs sous-vide de 100 unités

15

MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL

Marque

Référence

Systéme d'expulsion d'air sans l'utilisation d'unea soupape sur le piston.
TuyQu en acier inox,

Enfonnoirs multi Dimensions.

Capacité : 5 kg minimum
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CUISEUR A OEUFS 4 PANIERS

Marque

Référence '
Puissance : 1200 W minimum :
Alimentation : 220V

Capacité : 6 paniers & ceufs

Thermostat de régulation,

Limiteur de temperature

bouton marche/arrét

16 Dimensions (HxLxP} : 215 x 430 x 255 mm minimum
Option : Robinet de vidange
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon |
Livré avec e minimum standard (supports, fi
accessoires et toutes sujétions selon les re
CUISEUR A RIZ 8L
Marque
Référence
Boitier en inox
Puissance 1 1.95 KW minimum
Alimentation : 220V
Contenance : 8L
Dimensions {HxLxP) : 385X480X345 mm minimum
Permet de cuire et de maintenir au chaud pres.
Equipé d'une cassercle intérieure amovible. résistante & la chaleur avec revétement
anti-adhésif afin que le riz ne colle pas & la cuve.
17 |Livré avec :
1 gobelet mesureur
1 cuillére driz
1 cuillére mélangeuse
1 Tapis en silicone
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de l'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, reperage.
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ..}
FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Marque
Référence
Furmoir rectangulaire tout inox polyvalent permettant de fumer divers poissons (truites,
18 |saumons, anguifles...) et de la charcuterie, méme les gros jambons.

Les petits produits peuvent éire fumés G plat, les plus grosses piéces & fumer comme les
jambons ou les chapelets de saucisses fumees pourront étre suspendus grlce aux
crochets fournis.

Dimensions (LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%

Hauteur utile : 700 mm +/-10%
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Poids & vide : 21 Kg minimal
Alimentation 220 V-50HZ

Porte battante isoié & double paroi.
Poignet de transport de chaque cHié du fumolr

Tige & suspendre réglable

Bac de récupération des graisses évite que les jus de cuisson ne sécoulent sur la
sciure et s'enflamment.

Tiroir & sciure de bois pour le furnage traditionnel & froid,

Clapet de ventilation o
Tirette de ventilation

Un thermomeétre en facade permet de ¢
Livré avec :

B
wf

03 grilles en aciet inoxydable pour le fumage 4 pld 1 ity /petits poissons...)
05 crochets en S, ainsi qu'un sachet de s _
01 Allumée-sciure
Socle en inox avec étagére basse. L e

Caine d'exiraction et accessoires.

19

PLAQUE ﬁ\ INDUCTION 3500W PORTABLE
Programmable 2 feux affichage numérique feux indépendants

Marque

Référence R

Lo plague électrique & induction 2 feux %ndépeh‘a(%, délivre une puissance de 2000
W, o %

oy ,
Elle est équipge d'un affichage numérique,;;djploque% en verre ceramique.
Les 2 feux indépendants ont une puissoncé”’;’a;ﬂd%g;de 50p & 2000 W pour ia plaque de
gauche et de 500 & 1500 W pour la piague desidrGite/ =
Cette plaque sadapie & tous types\denyvironnenés
appartements étudiants, les cuisines nén\eﬁ ercTh
Gestion automatigue de voltage.
Plaque trés sécurisée grace & son systeme d'arrét automatique. et la sécurité enfants.
Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h.
Points forts
Sécurité : Systéeme d'arrét automatique et securite enfant
Caractéiistiques :
Puissance {en W) : 3500 W minimum
Nombre de niveaux (par/feu} . 6
Nombre de feux : 2
Dimensions : 36 x 60x 7 cm +/-10%
Tension ([en V) : 230V

comme : les camping-cars, les

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
seécurité glimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de ceitification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchemeni, essais et mise en marche sefon les regles de |'art.
Livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessotres et toutes sujétions selon les reégles de I'art ...
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Tableau de répartition

1 | MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE 4
2 | FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE 2
3 | MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE 1
4 | BALANCE A PLATEAU RENFORCE 1
5 | TRANCHEUR 1
6 | BLENDER ELECTRIQUE 4
7 | PRESSE AGRUME CUVE 2
8 | MOULIN A CAFE 1,
9 | FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE 6
10 | SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER, 1
11 | POUBELLE 120 LITRES 20
12 | POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE 6
13 | MACHINE A CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE 1
14 | APPAREIL SQUS VIDE PRI 1
15 | MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HRRRDNTAL % 1
16 | CUISEUR A CEUFS 06 PANIERS  /o/ B, No\ 2
17 [CUISEURARIZ8L (5% e, iz 2
18 | FUMOIR A VIANDE ET POISSON INGX POLRAENT 77 7] 1
19 | PLAQUE A INDUCTION 3500 W PORTABLE Y VA
o <2

Cileamil
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIGUES

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

ARMOIRE REFRIGEREE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L
Marque :
Référence :

*

-

Termpérature de -10°C @ -22° C

Capacite : 700L.

Ceriification de conformité aux normes de sécurité alimentaire et norme
defficacité énergétique en vigueur, y compris les directives CE.

Alarmes intégrées en cas de variation de température indésirable. Urgente.
Matériau de construction : Acier inoxydable de qualité, résistant a ta corrosion.
LUarmoire est équipée de serrures pour empécher un accés non autorise ef
protéger les produits sfockés.

Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits stockés
Fiabilité et durabilité, congue pour un fonctionnement continu dans des
conditions de congélation exigeantes.

Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de gaz
frigorigene., e
Eclcirage intérieur p
Nombre de porte pleine : 01/

40 mm d'épaisseur. sans CHG,
injectée sous haute pression .\

L CLEE T
JHEE s

Les portes ont une position de sejeut.de-+7
moins de $0°

Les charniéres de portes réversibles

Le contrdle numérique infultif permet d'cjuster les paramétres de temperature
facilement et rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemble dans e haut de la
machine permet un acces facile pour I'entfretien

Le systeme intelligent de tirage forcé assure une température homogene dans un
compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter
que I'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Le dégivrage & gaz chaud goz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre
ajustée individuellement (125mm-200mm] pour permettre un nettoyage pratique
Les grilles métatiiques revétues de plastique alimentaire permettent ie stockage
de différents fypes d’emballages et ont une capacite de chargement maximale
de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiene maximale et maintenir les
propriétes isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d’'eau specialement congu pour rendre
les opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles
22 positions au niveau de la grile

« Thermométre digitale en facade
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

« Equipe de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete

» Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou simiiaire.

« Puissance absorbé : 480 w minimum

» Tension d’alimentation : 230 V 1+N — 50Hz

«  Manuel dinstallation et d'entretien

« Certificats et attestations prouvant 'origine et la qualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de
securité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qudiité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique méle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les'régles de i'art ..}

Marque :

Référence :

» Température de -2°C a +8° C
« Capacité : 700L, .
. Cerhﬂcc’rlon de conforml’re aux™ t'_.' alimentaire et norme

»  Matériau de construction : Acier inoxydc ecerqualité, résistant & la corrosion.

» Larmoire est équipée de serrures pour empécher un gcces non autorisé et
protéger les produits stockés.

« Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits stockés

« Fiabilité et durabilité, congue pour un fonctionnement continu dons des
conditions exigeantes.

» Le systeme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de gaz
frigerigéne.

« Eclairage intérieur

+  Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1)

s Construction tout en inox AlSI 304 {sauf arriere)

+ Thermometre digitale en facade

s 60 mm d'épaisseur, sans CFC, solation en polyuréthane haute densa’re {40kg/m3).
injectée sous haute pression

s+ Pories pleine en acier inoxydable avec poignée ergonomigue

« Portes 4 charnieres avec retour aviomatique

s Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment Gu’fomohquemen? a
moins de 90°

o Les charniéres de portes réversibles

s Le contrdle numérique intuitif permet d'ajuster les parametres de température
faciiement et rapidement

« Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« _« Ventilation Gill » sur le panneau avant
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemble dans le haut de la
machine permet un acces facile pour 'entretien

Le systeéme intelligent de tirage forcé assure une température homogene dans un
compartiment réfrigeré

Uinterrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter
gue l'air froid ne sorte de 'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Evanoration automatique de I'eau de dégivrage

Piedls en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre
gjustée individuellement {125mm-200mm) pour permetire un nettoyage pratique
Les grilies métaltiques revétues de plastique aiimentaire permettent le sfockage
de différents types d'emballages et ont une capacité de chargement maximale
de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir les
proprigtés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre
les opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchament, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique maie et femelle, reperage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de P'art ..
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

item N°

Désignation et caractéristiques techniques

BATTEUR MELANGEUR 151

Marque :

Référence :

15 Litres minimum

Capacité en farine :6 kg minimum
Cuve inox

Crochet

Fouet

Puissance ; 250 w minimum
Alimentation : 220V +T- 50 Hz
Avec variateur de vilesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec les éléments ci-apres et qui deoivent &tre cbligatciremeant en inox qualité

Appareil construit dans lefr 1

5 en vigueur (normes d'hygiéne et de
securité alimentaire). '

ords de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de celfificatigR, garantissant ainsi sa conformité avec les

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche electrique mdale ef femelle, reperage,
acceassoires ef toutes sujetions selon lesregles de I'art .. ]

BATTEUR MELANGEUR S L

Marque

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

1 prise de cowrant intégrée
Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V +T- 50 Hz
Avec varigteur de vitesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec ; Fouet, Batteur plat Crochet
Manue! d'instcliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueuwr {normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrigue mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon lesrégles de l'art ...)

BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque :
Référence : \
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ltem N° Désignation et caractéristiques techniques
Portée de 10KG
Precisicn & 2 grammes
Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, aessais et mise en marche selon les regles de "art,
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrigue mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ...}
FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Marque : B
Référence :
CARACTERISTIQUES :
5 niveaux - 400 x 600
« Construction en acier inox,
= Chambre de cuisson en acier inox AlSl 304,
* Porte & double vitre en verre frempé, & chambre & air
» Poignée pour ouverture
+» Commandes electroniques LCD avec écran tactile
« Systéme d'évacuation rapide de I'humidité
* Auloreverse [répartition de 'air dans la chambre avec inversion automatique du
sens de rotation du ventilateur).
» Eclairage de la chambre de cuisson.
« Refroidissement rapide & porte ouvert
Porte pilagues soit pour la patisserie -
Alimentation friphasée 380 v ou 400 V, 'Fy{ Je
Puissance électrigue 7.8 KW Minimuni 2
Systéme de refroidissement forcé de
Table Suppoert en acier inoxydable. M m de pieds.’

4 mManuel d'installation et d'entretien

Certificals et attestations prouvant |'origi

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

+ Chaouffage de la chambre de cuisson 'agide de résistances electriques blindées

MODES DE CUISSON

* Al pulsé avec température 30°C - 260°C + 10 %

+ Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse température, atmosphérique, forcée)

* Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C £ 10%

MODES DE FONCTIONNEMENT

« Commandes programmables (90 programmes / 10 phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

« Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson,

» Sécurité contre g surpression et la depression dans kr chambre de cuisson.

« Relais thermigue de sécurité du moteur.

« Systéme automatique de refroidissement des composants et du logement des

commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :

= Supports en inox munis de pieds avec porte-plaques 60*40 incorpore.

» Hotfte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur & air pour éliminer
les vapeurs
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cedification, garantissont ainsi sa conformité avec les
réglementations perinentes.

Branchement, essais et mise en marche sefon les regles de |'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle, reperage,
accessoires et toutes sujétions selon les regies de 'art ...}

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL

Marque :

Référence :

Contenance 6L

Fcbric'giion en PVC noir haute résistance

Livree ":ivec une cuve et couvercle C}movible en csc'er inoxydable

ies courbes de tempérages {
Résistance de chauffe interne aved <

04 pror*_mmmes incius ; Noir, laii, I@
Dimensions : [§=

5 Totale : 33 x 40 x 13.5 cm +-10%
Bassine GN1/2:32.5x26.5x 10 cm + @
Poids & vide : 3.72 kg
Tension : 220 V & 230 V
Puissance ; 120 W
Puissangce 1 3 bars
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (nermes d'hygiene et de
sécurite alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche sefon les régles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, reperage.,
accessoires et toutes sujetions selon les régles de P'art ..)
GUITARE DE CHOCOLAT
Marqgue :
Référence :
Socle et bras de coupe en acier inoxydable massif.
Les bras de coupes interchangeables trés facilement, fabrication en me plat d'inox
Cordes: trés robustes et facile @ monter
5 surface de coupe de 360 x 360 mm +/-10 % en matiere plastique composite

Bras dé coupe N°1 rouge : écartement de 15 mm
Bras de coupe N°2 vert : ecartement de 22,5 mm
Bras de coupe N°3 Jaune ; écartement de 30 mm

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
securité alimeniaire),
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lterm N°

Désignation et caracteéristiques techniques

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais ef mise en marche selon les regles de 'art,
Livré avec le minimum standard (supports, fiche electrique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujetions selon les regles de 'art L)

LAMPE A SUCRE A 02 TETES

Margue ;

Référence :

Plan de travall en inox, recouvert d'une feuiile silicone antiadhésive interchangeable.
Emetteur céramique monté sur un flexible permetiant de regler la hauteur en fonction
de la chaleur désirée,

2 t&tes 1 2 lampes de 500 W

Dimensions : 440 x 330 mm minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigyeur (normes d'hygiene et de
securité alimentaire). L iRTsin
Branchement, essais et mise en marche selon

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVE
PISTOLET INTEGRE

Marque :

Référence :

Débit minimum ; 250g/min,
Puissance minimale : 60 watts,
Alimentation : 220 volts-50 Hz-
Godet 700 ml

Piston inox

Livré avec :

2 buses

| jet rond R4

1 Jet plat

o kS
sigavdl

Aérographe stylo & compresseur basse pression
Marque :

Référence :

Conforme gu Normme d'Hygiéne et securité Alimentaire.

10

Gants a tirer le sucre jeux en Latex

Margue :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

11

Gants pour le chocolat - Jeux

Marque :

Référence

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
Matiere : 0% polyamide, 10% &lasthanne
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tem N°

Désignation et caractéristiques techniques

12

Thermomeétre a sucre

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire,

13

Souffiette pompe a sucre avec tige en cuir

Marque :

Référence :

Simple détente

Poire ovec clapet anti-retour

Canule en cuivre

Conforme au Norme d'Hygiéne et securite Alimentaire.

14

Fourchette & tremper le chocolat

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et sécuriteé Alimentaire.

15

Chalumeagu Professionnel
Marque : L e
Référence : T
Avec reglage de deébit Iy

Chalumeau de cuisine robuste (1850°C)

Trés bonne prise en main et grande stabjf
Contact alimentaire. N

Appareil construit dans le respect des norRids,
sécurité alimentaire), '

14

Ciseaux pour sucre

Marque :

Référence :

Conforme au Norme d'Hygiéne et securiie Alimentaire.
En acier trempé polissage fin

Manche laguée noire

17

Plague chauffante pour sucre

Marque :

Référence :

Plague recouverte d'un tapis anti adhésif
Puissance 110W minimal

Charge minimal 8 KG

GN1/1

240 V monophasé

18

Décapeur thermique chocolat électrique

Marque :

Référence :

Position « air froid » & 50 °C pour un refroidissement rapide et un fravail & basse
température

Régulation de la température et du debit d'air selon 2 niveaux

Dispositif Thermo stop — arrét automatique de I'élément chauffant en cas de surcharge
Pare-chaleur amovible en métol pour protéger 'ulilisateur des contacis avec |a téte
avec possibiité de 'dter pour atteindre les endroils peu accessibles

Sans flomme, pour une sécurité absolue, ia diffusion de chaleur est immediate.

a8
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item N° Désignation et caractéristiques techniques

Contact alimentaire, idéal pour la pdtisserie et la confiserie.
Puissance : 1500 W minimal

- 220V 50Hz.

Livieé avec 3 embouts.

Tableau de répartition

1 | BATTEUR MELANGEUR 15L i nssiog, 1

‘\(‘i\ /"’"‘"‘\h';jv
2 BATTEUR MELANGEUR 5L /4“' ,;, \{,\ 6

‘!o
"""m-h.,___..,.aw
Sooh

5 ey,
4 | FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE EL K’QUE ‘*‘.};‘.«

7 \
5 | TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSION NELLE\{‘@M‘ Fa

6 |GUITARE DE CHOCOLAT 1

7 LAMPE A SUCRE A 02 TETES 2

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR
BASSE TENSION SPRY PISTOLET INTEGRE

9 | AEROGRAPHE STYLG & COMPRESSEUR BASSE PRESSION 2
10 | GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX 12
11 | GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX 12
12 | THERMOMETRE A SUCRE 4
13 | SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR 6
14 | FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT 4
15 | CHALUMEAU PROFESSIONNEL 4!
16 | CISEAUX POUR SUCRE 6
17 | PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE 2

18 | DECAPEUR THERMIQUE CHCOCOLAT ELECTRIQUE 2
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LOT 4 - MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

tem
NEI)

Désignation et caractéristiques techniques

CASIER POUR 146 COMPATIMENTS

Hauteur maximum : 176 cm +/- 10 %

Diamétre maximum : 10.7 cm +/- 10 %

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.,

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supeérieur.
Ré&sistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage.

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS

Hauteur maximum : 24.1cm +/-10%

Diameétre maximum : 8.7 cm +/- 10 %

DIM : 500X500 —

En matériaux convient aux produity<fimehtdikes

Hauteur du casier est adaptée exts, r;r;\enf sun@ hauteur du verre.

Muni d'un cloisonnement dans ibxtRierde base ¥t le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage:ét Qbﬁﬁe’@pérofqres glevées.

Matériau hydrophobe pour fc}il‘i:i_r i J%gcﬁﬁpn de l'eau au cours du lavage.

. b
Vb 5 G

£

AN e -
LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSOR{ T
Marque : ?‘\E\?“"’

Référence :

Chargement fronial

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 4920 tr/min minimum

Facteur G de 200

Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux latéraux en peiniure gris
anthracite

Tambour obligatoirement en inox

Bac & lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de la laveuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes A lessive

Varigteur de vitesse & fréquence

Programmateur Control

Chauftage électrigue, puissance : 18Kw minimum

Alimentation élecirigue triphasée 380 V+ T+ N - 50 Hz

Laveuse essoreuse 4 Super essorage pour réduire I'humidité résiduelle et fe temps
de sechage.

Le Programmateur électronique est un microconfréleur gui fenctionne a travers
I'écran factie

Niveau acoustique dB(A} < 50.

Certificats et attestations prouvant |'origine et la qualité de l'appareil proposes.
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.

Manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
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ltem
NO

Désignation et caracteristiques techniques

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de securité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'ari.
Livre avec le minimum standard {supports, Vannes d'isclement, fiche dlectrique
mdle et femelle, reperage, accesscires et toutes sujétions selon les régles de I'art

)

SECHOIR DE LINGE

Marque :

Référence :

Capacité : 16 KG

Tambour acler inoxydable
Programmateur : eqsy control
Tambour en acier inox
Tambour inverseur pour un meilleur séchage

Combinaison d’un flux d'air axial et radial congu pour maximiser et optimisar ie flux
d'air & finterieur du tamicour

Dotée de variateur de fréquence
indépendamment du moteur,

- Transfert maximal de chaleur

- Faible consommation d'énergie

- Temps de séchage réduit

-gaine d'évacuation d'air chaude d
Chouffoge elecfrlque pu;ssonce 18

focne a programmer et remplacer

ﬂiome%ﬁgﬁi@p

inimur{ s,

Amor’rlsseurs anti vibrations de dimensions ep oTTES
Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
Livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle,
reperage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}
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LOT N° 5 MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DETRAVAILETDE

RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE
ltem £ . C ey .
N° Désignation et caractéristiques techniques
TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :
Référence :

*  Toutinox AISI 304

+  épaisseur 15/10 minimum

+ Prevoir Robinet melangeur et siphon.

s Prevoir des mini-vannes d'isclement.

+  Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

+  Doublé par panneau hydrofuge stratifié de 19 mm d'épaisseur minimum et collé

+  Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine et avec culot démontable

=  Avec passage de robinetterie {EC/EF)

*»  Raccordement aux attentes d’évacuation et alimentation (EC/EF}.

s« Teotalement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm de hauteur au minimum
avec retour incliné de Z0mm au minimum.
En dessous :

« une élagére basse

CHARIOT DE SERVICE

Marque :

Référence :

. En acier inox 18/10 &paiss ng/l Off*f@’fﬁlmgmg

2 |- 3 niveaux $00x600x300 m ,& g, Peney,
. 4 roues pivotantes dont dauxiavec frein

iy

CHARICT DE DISTRIBUTION :

Marque :

Référence :

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Trés maniable avec roulettes pivotantes dont 2 avec freins, utilisation facile avec 2
barres de deplacement.

Dimension minimal : 1000 x 500 x 200 mm

Construction en acier inoxydable

Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1

Etagéres inférieures en acier inoxydable

4 roulettes pivotantes, 2 avec freins

Antichoc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livre avec 3 x GN 1/1

- Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein

th
sl
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1

Ii::n Désignation et caractéristiques techniques
ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :
Référence :
* en acier inox AlS| 304, portes coulissantes
4 * Dimensions L 1600 X P:700 X H : 1800 mmt 10 %
« 3 Btagéres réglables en hauteur
+ Lesroulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges
lourdes dont deux avec frein
+ livré avec serrure avec clés,
Rayonnage avec étageéres en INOX 05 Niveaux
Marque :
5 Référence :
* en acier inox 304
* Dimensions ;. 1000X500, hauteur : 1800 mm +10%
ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE _
Etagéras murale de cuisine ayant les caractéristiquesSinok
Les rails de I'étagére s'attachant facilement & 1'dide dgs vis Tl €s, les supports
agdoptes doivent &ire montés O nimpoerie quelld f%;ué'@,grace ¢k o construction
6 reglable en hauteur, Uétagere peut ainsi étre C}’reéﬁhd&uduell fnent o chaque
utilisation, couvre une surface murale inutiliséd _,g.. ns Ic«gu @e grsfantissent une
stabilité maximale. \ _
2 étageres de Dimensions 1000x 350 de profondedghvir Gnefstigtion en inox 304
d'épaisseur 15/10 éme, avec des supports en rai é‘tﬁ Abte et réglable en
hauteur,
TABLE DE DEBARASSAGE AVEC TROU VIDE ORDURE INOX PLATEAUX DE 04 POSTES
7 1000X700 AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Margue :
Rélérence :
LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque
Référence :
+« Commande a genou
+ Clapet anti retour
« Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces
+ Commande de l'eau mitigée au genou sur pannedu de facade articulé
8 «  Dosseret arriere inox
+  Melangeur d'eau mitigée avec robinet & col de cygne
«  Mini-vannes d’isclement ef siphon.
Livré avec :
s Distributeur de serviettes papier
s Distributeur de savon liquide,
s Brosse & ongle,
» Poubeile pour les serviettes,
BALAI CTOCO 29 CM AVEC MANCHE
? . ) : .
Monture bois - deouille vis
10 SEAU LAVEUR

Copcé'ﬁé : 14 litres
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Antibactérien couleur bleu

11

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 iiires
Antibactérien couleur rouge

Tableau de répartition

1 TABLE DE CHEF AVEC BAC GAUCHE .
N 2
2 | CHARIOT DE SERVICE ﬁj/ f\, ,
;;-Re‘ ‘:;fv,(; %,,
3 CHARIOT DE DISTRIBUTION |~ 14ep p € \“‘}
(5-1 oy, gy |z 2
5 ey 15
4 ARMOIRE DE RANGEMENT EN Q’{\ Y J3 10
2 &
/,: \\. i
5 RAYONNAGE AVEC ETAGERE EN IN ’.#SIN'W’&/Q 14
6 ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE 12
TABLE DE DEBARASSAGE AVEC TROU VIDE ORDURE INOX
7 PLATEAUX DE 04 POSTES 1000X700 AVEC SAC POUBELLE
AMOVIBLE 1
8 LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU 4
9 BALA! COCO 29 CM AVEC MANCHE 10
10 | SEAU LAVEUR COULEUR BLEUE 10
11 | SEAU LAVEUR COULEUR ROUGE i6
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LOT é : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

il

.Désignations et caractéristiques techniques . -

Assiette & dessert classique porcelaine cerifiée émaillée blanche 23CM Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes sfandardisees

1 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securite alimentaire les plus sirictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimeniaire et de qualite

Assiette & pain classique en porcelaine certifiée blanche émaillée 13X13 CM
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:
Référence :
Materiei professionnel construit selon les normes s
2 | Maiériel professionnel desting 4 éfre utilisé dans
annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de securite
dans les cuisines professionnelies ef leurs annex
Certifié par des organismes reconnus gour sa Co
alimenidire et de qudlité

Assiette rectangulaire 16x24cm en porcelaine tendanc& tauf de gamme hbtelier
qualité supérieure

Margue:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

3 | matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles ef laurs annaxes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

Assiefte & Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée Tendance Haut de Gamme Hoételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seion ies normes standardisées

4 | Matériel professionnal desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux nermes de securite

alimentaire et de gualité
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Assiette a Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professmnnelies et leurs
anNnNexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

Assiefte alvéolée en porcelaine Tendance Haut de Gamme Hotelier QUAUTE
SUPERIEURE

Marque;

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans ies cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs g
Certifié par des organismes reconnus
alimentaire et de qudlite

ité aux normes de sécurité

Assiette Creuse 22 cm en Porcelain rtﬁﬁg EMAI!.LE@G ANCHE Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE | 4‘2;5 efig;{,t?
: ,z!?

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon 18, dofdisées

Matériel professionnel desting & étre utillse Uisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strices exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes recannus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Assiette Entremet : 20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hébtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnet construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes “
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus sfnc’f@s exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
aiimentaire et de qualite

LA
«l
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Assiette gastronomique classique en porcelaine cetifiée blanche émuaillée
Tendance Haut de Gamme Hébtelier GQUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

¢ i Matériel professionnel destine & &fre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes.
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
cdans les cuisines professionnelles et leurs annexeas
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de gqudlité
Assiette plate porcelaine cerlifiée blanche émailiée diameétre 17cm tendance haut
de gamme hételier qualité supérieure
Marque: .
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

10 | Matériel professionnel desting & étre ulilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes :
Certifie par des organismes recennus pour sa com/{m\j;?%mes de seécuriié
alimentaire et de qualité < o &\
Assiette plate porcelaine centifiée blanche ém et 5¢p tendance haut
de gamme hételier qualité supérieure
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes

11 | Matériel professionnel desting & éfre utilisé dans les ey &ssionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de seécurité
alimentaire et de gualité
Assiefte plate porcelaine cerfifiée blanche émaillée diametre 32cm tendance haut
de gamme hdbtelier qualité supérieure
Marque:
Référence :
Materiel professionnel construit selon tes normes standardisées

12 | Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité alimeniaire les pius strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux narmes de securité
alimentaire et de qualité




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AO {2025

Bahut inox 1,71 sans couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnet construit selon les normes standardisées ~

Materiel professionne! destiné & étre utilisé dans les cuisines professionneiles et leurs

13
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimenicaire et de qualité
Bahut inox 2,4l sans couvercle
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
14 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité aimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnealies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa co : cxux normes de securité
alimentaire et de gualité
Bahut inox 5! sans couvercle
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les n {mes sf@ﬂ@@ﬁﬂ}ﬁ%e
15 mMatériel professionnel desting a étre utilise Tols
annexes :
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurite
glimentaire et de quglité
Bain-marie inox 1,3l sans couvercle
Marque:
Référence :
Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
18 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes -
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de securité
alimentaire et de qualite
Bain-marie inox 3,2l sans couvercle
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
17 Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et ieurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius strictes exigees
dans les cuisings professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
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Bain-marie inox 4,3l sans couvercle

Marque:,

Référence :

Materiel professionnel constrult selon les normes standardisees

Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines profassionnelles et leurs

18 annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

19 Materiel professionnel destine a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

20 Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:
Référence : A0 Fre s,
Matériel professionnel construit selon les normeysi '
Matériel professionnel desting & étre utilisé dansIg onnelles et leurs
annexes : ":j "
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurifézdli 5 strictes exigees
dans les cuisines professionnelies et leurs annek@ 7
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa ef’i 1, XA ez‘s'rmes de sécurité
alimentcire et de qualité ST e
Bac gasironome GN 1/4 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE ™~
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

21 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux nocrmes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentdire et de gudlite
Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit seion les normes standardiseas

29 Martériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisinas professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de gudlite
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23

Bac gastronome GN 1/4 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque;

Rélérence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annaxes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de quadlite

24

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnet construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes '

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

dans les cuisines professionnelles et lewrsomnexes
o ih ,
Certifié par des organismes recw formité aux normes de sécurité
o ’
~ f .

25

aglimentaire ef de gqualité

Bac gastronome GN 1/9 -65M p’orxg,AVEc céu ERCLE
Marque:
Référence : : ;
Matériel profassionnel consirui ‘@' n Ies normeystandardisées

Matériel professionnel destineg & : s cuisines professionnelies ef leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sacurité
alimentaire et de gqualité

26

Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX AVEC COUVERCLE

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professi ionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelies ef leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qugiité

27

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurifé
alimentaire et de qualité

6F
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Bac gasironome inox GN 1/4 -45MM INOX1,8L AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matérial professionnel desting & &fre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

28
annexes
conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus stricies exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
Bac gastronome inox GN 1/46 - 150MM INOX 2,41 AVEC COUVERCLE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

29 Matériel _professéomel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimeniaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité
Bac gastronome inox GN 1/6 -100MN VEC COUVERCLE
Marque: o
Référence : [ e )
Matérie! professionnel construit gegen l%fgm&fmes s’r% ardisées

30 Matériet Eyprofessionﬂel desting & e},je ufit%gg%s %es guisines professionnelles et leurs
annexes ‘53,?:0 2
conforme aux normes d'hygiéne eidle sécurdeé gheieniaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles eNges-anreges.”
Certifié par des organismes reconnus P Bnformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
Bac gastronome inox GN 1/4 -200MM INOX 3,4 AVEC COUVERCLE
Marque:
Référence:
Matériel professionnel construit selon tes normes standardisées

31 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes recannus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité
Bol a céréaie en plastique incassable alimentaire- 15ecm 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon tes normes standardisées

32 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
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Bol a consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs

33 annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus stnc’rés exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Couteau a fromage pate dure taille 21
Marque: !
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

34 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pou rmite aux normes de securité
aglimentaire et de qualité @?‘é’%\
Couteau a fromage péte molle .
Marqgue:
Référence : b erwfe"@fﬁ at
Matériel professionnel construit selo "1 s no%@?maﬁg isées

35 Matériel professionnel desting ¢ étre\ulisé dans les ciBifies professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de s ntaire les plus strictes exigaes
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
glimentaire et de gudglite
Couteau a génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets longueur 30 cm* 10 %
Marque:
Référence :
Materiel professicnnel construit selon les normes standardisées

34 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnélles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus sfrscfes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
Couteau a Pain avec Lame Dentelée Inox 18 cm Ergonomique
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

37 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche noire & 03
rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seton les normes standardisées

38 | Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme cux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
Couteau professionnel cuisine mitre ALU 20cm * 10 %

Marqgue:
Référence :
Maitériel professionnel construit selon les normes standardisees

39 Maiériel professionnel desting & &fre ulilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus- s-conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de gualité %

Ciseaux cuisines professionnellgsd A
Marque : [ o
Référence : 'fi 7 _

40 Matérie! professionnel consf{u:’rn Ies n%; e idardiséesMatériel professionnel
desting & étre uiilisé dans les cukH 13 profe%on ¢s et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité Simanigiredel Tis strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef teurs onnexesCeg" ¥ et organismes reconnus pour s
conformité aux normes de securite c:hmen‘rc:nre et de gualité
Couteau scie & patisserie professionnel lame inox manche noire & 03 rivets
Marque:

Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

41 Matériel professionnel desting 4 &tre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
aglimentaire et de gualité
Cuillére a café en Inox 2.5mm % 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hbtelier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :
Matériel professionnel consiruit selon les normes standardisées
42 | Matérel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
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Cuillére d moka en Inox 2.5mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

43 | Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professnonnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
aiimentaire et de qualité
Cuillére a soupe baguette inox 18/10 3mm £ 10 % Tendance Haut de Gcsmme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE .

Marque : u
Référence :

44 | Matériel professionnel construit selon tes normes standardiséesmMatériel professionnel
destiné a éire utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifie par de nismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuriié qlimmmﬁe
CHALUMEAU A CARAMELISER 40ML-14é M",t/](} % \’ :

Marque "
Refec:ence -'T Service Achay

45 Matériel professionnel construit selon @siﬁigf%ﬂﬁﬁwﬁ,‘dgr esMatériel professionnel
desting & &fre utilisé dans les cuisines r@ ssionnelles g rs annexesconformea aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimeri{ois es exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifié po SMEs reconnus Pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
CHINOIS INOX TOILE, Série 20cm, 24cm 210 %

Marque :
Référence : :

m Matériel professionnel construit selon les normes standardiseesMatériel professionnel
desting & éfre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité glimentaire et de quaiite
Fourchette a dessert en inox 18/10 longueur 20 cm * 10 % Tendance Hc;ut de
Gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence :
Matériel professionne! construit selon les normes standardisees i
47 | Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines professionneiles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité afimentaire les plus strictes exigees

dans tes cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite
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Fourchette & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme hételier
qualité supérieure

Margue:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

48 | Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionneiles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme hbtelier qualité
supérieure
Margue:
Référence :
Matériet professionnel construit seion les normes standardisees

49 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes,
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs an Kes Beefmg
Certifié par des organismes reconnus pou gomnorm@s de securité
alimentaire et de qualité N2 A
Gant pour Four Résistant en Silicone & ue f° j?:ﬁgu“?'g,%" L43&
Marque: u “Z, g 4
Référence : % @
Matériel professionnel consiruit seion les n s

50 Matériel professionnel destiné & étfre utilise d ‘ = protessionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de gualite
Godet & couverts polyéthyléne
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standordisees

5] Matériet professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les.cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de quadlité
Movule a brioche eninox @ de 90 mmt10%
Marque:’
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

52 | Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes .
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de’ sécurité
alimeniaire et de qualité

53

Moule & brioche eninox @ de 180 mm* 10 %

Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les normes standardisées
Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
clans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité

54

Moule a cake droit eninox 250x130 h:80 mmr
Marque:

Référence :
Materiel professionnel construit selon les §
Matériel professionnel destiné & étre utilisé
annexes '

ke
=
o .

pfessionnelles et leurs

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa COMterrifé aux normes de sécurite

aglimentaire et de quatité

55

Movule a cake évasé eninox 240x80 mm minimum avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Maitériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité

546

Moule & cake ouvrant eninox 240x80 mm 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professicnnel desting & éfre utilisé dans les cuisings professionnelies et ieurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securiteé alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes .

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes dé sécurité
alimentaire et de qualité

A
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Moule & cake en inox 18%, 35X12Prot85cm £10%

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

57
annexes.
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans tes cuisines professionnefies et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformiteé aux normes de securité
alimentaire et de gualité
Moule & cake eninox 18%,30cm*10%
Marque:
Référence:
Matériel professionnel consiruit selon les normes standardisées

58 Matériel professionnel destiné & &ire utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de securite
aiimentaire et de gqualité _
Moule & petit four losange en ing aagUen Qmm £ 10%
Marque;; A
Référence : /
Matériel professionnel constrig ormesﬁndord isées

59 Matériel professionnel desting & @gcns@ cuisines professionnelles et leurs
annexes \ % % &)
conforme aux normes d' hygte & S memm;‘e les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles€ eitly,
Certifié par des organismes reconnUspeurta conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Moule a petit four tartelette ronde unie en fer blanc @40 mm 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

40 Matériel professionne! desting & étre utilise dans les cuisines professionnelles ef leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qudlité
Moule & savarin en inox/aluminium @ de 220 mm Hauteur4.5cm *10%
Margue:
Référence
Matériel professionnel construit seion les normes standardisées

61 Matériel professionnei desting & étre utilisé dans tes cuisines professionnelles et ieurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité afimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qudlité
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Movule a steak hache rond 11 cm en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Materiel professionnet destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

62
annexes
conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Moule demi sphérique inox diamétre 160mm, h:80mm + 10 %
Marque:
Référence :
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées

63 Materiel professionnel desting & éfre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes _
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualite
Moule demi sphérique inox 200mm, h:100mm * 10 %
Marqgue:
Référence :
Materiel professionnel construit selon les nor

4 Matériel professionnel destingé & étre uﬂ!ise
annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sé
dans les cuisines professionnelles et leurs
Certifie par des organismes reconnus pou qanorm te dT §f ormes de securité
alimentaire et de qudlité £
Moule en polycarbonate demi sphére, Dimens 7275 x135xht25¢cmi
10%
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

65 | Matériel professionnel desting & étre ulilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
ANnexas
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des crganismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire ef de gudlité
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g pour une
épaisseur de 3 mm Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions
du lapin Hauteur B (100x89) mm
Marque:

b Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnei destiné ¢ étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pcur sa conformité aux normes de sécurité
alimentare et de quadlite

Moule en polycarbonate rigide & forme de pouponnette Coeur. Dimensions du
moule ( Lx1) :(175 x 275} mm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

67 | Materiel professionnel destiné c‘] re tilise dans les cuisinas professionnelles et leurs
annexes senDies
conforme aux normes d' gLé/&e% de te alimentaire les plus strictes exigees
dans fes cuisines profess é&é“@ feurs Xes
Certifie par des organis 5 re r%s pc;ur st conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quctht
Movule en polycarbonat u ‘? sse Moyenne. Dimensions du moule
(L) 175 x 275) mm +1 '%
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

68 | Matériel professionnel desfing & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans ies cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite
Moule en silicone alimentaire 175 x 300 mm (60°C/230°C) *10%
Marque:
Référence :
Materiel professionnel construit seion les normes standardisées

69 Matériel professionnel destinég & éfre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigess
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
Moule etain kouglof 14 cm
Marque:.
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

70 Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécuriteé alimentaire les plus sirictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentdire et de quadlité
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71

Mouie exopan dariole set 4

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professxonnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et teurs annexas

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

72

aiimentaire et de gualite ;

Moule inox dariole 0,051+ 10 % R

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professi onnei!es et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité aiimentaire les plus sirictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de gualité

73

Mouile inox dariole conique 0,071 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiseesMatériel professionnel
desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelies eT leurs annexesconforme aux
normes d'hygiene et de sécurité alimentaire le s exigees dans les cuisines

AN i ey
professionnelles et leurs annexesCertifie por des, 0 eConnus pour sa
conformité aux normes de sécurité dlimen Gite et de qualté:

74

Moule a cannelé bordelais en silicone d écm?ze}g taille ¢/#2hviron 5.5 x 5 cm
Marque: ° i dos r gy 15

Référence :
Materiel professionnel construit selon les n f S
Matériel professionnel destiné & étre utilise :
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurite
dlimentaire ef de qualité

75

Moule & charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle @ de 160 mmt 10
b

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
cdans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite

7t
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76

Moule & charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 21 cm hauteur $ cm £ 10 o
Marque

Référence :

Matériel professionnel construit seion les normes standardiséesMatériel professionnel
desting a éfre utiisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professicnnelles et leurs annexesCertifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

77

Moule & madeleine en silicone rectangle plague de 180 mm minimum

Marque:

Référence :

Matériel professionnet construit selon les normes sta naardisées

Matériel professionnel desting & éire utilisé dans les cuisinas professionneties et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygig de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionm

78

Movule @ manquer en
Margue:
Référence :

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualite

79

Moule & petit dome a cétés longueur 4 cm, hauteur Tem 10 %

Marque:

Référence:

Matériel professionnel consiruit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes -

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
aiimentaire et de gualité

80

Movle & petit four cannelé en inox longueur 35 mm £ 10 Yo

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans les cuisines professionneltes et leurs
gnnexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualite

H
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Moule a petit four Losange en FER BLANC 40 mm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines profess;onnelles et leurs

81
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus stnctes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité
Moule Pain de Mie 18 x 8.5 x 7.5cm * 10 % avec couvercle
Marque:
Référence :
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées

82 Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et teurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de gualité
Moules a chocolat professionnels en Silicone (10 Moules Différents modéles)
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normae igrdisees

83 Materiel professionnel destiné & étre utiliség oigteries et patisseries
professiocnnelles et
conforme aux normes d'hygiéne et de 6814 Ir plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leur <~:1 nem, ff'q, =
Certifié par des organismes reconnus p 0{ con%ﬁ‘#p}p $normes de sécurité
alimentaire et de qualité ‘,i\ s
Planche a Découper Blanche en Poiyethyl%Wp 2cm
Marque:
Référence :
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées

84 Matériel professionnel dastiné & étre utilisé dans les cuisines professionne}l!es et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene ef de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
Planche a Découper Bleue en Polyéthyiéne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:
Référence :
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées

85 Materiel professionnel destiné ¢ &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dons les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire ef de qualité
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Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnet

84 NP o . )
destiné a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexesCertifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de gualité
Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:
rRéférence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
87 Matérie! professionnel desting & éfre ufilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et teurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualite
Planche @ Découper Rouge en Polyét
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit
88 Matériel professionnel desting ¢
annexes
conforme aux normes d'hygien
dans les cuisines professionnelies
Certifié par des organismes reconnu
alimentaire et de qualite
Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon tes normes standardisées
89 Matérie! professionnel desting & éire utilise dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes axigees
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour st conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
Planche & Découper Professionnelle 55 x 45 x 3CM
Marque:
Référence:
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
90 Matérie! professionnel desting & &tre ufilise dans les cuisines professionnelies et leurs

annexes.

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
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Poéle en Inox : Série 36cm* 10 %

Marque:
Référence :

91 Moféri:et‘professionﬂel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel
destine a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme qux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifié par des organismes reconnus POUr 5a
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
Plaque perforée tole a pizza @30 cm 10 %

Marque:
Référence :
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées

92 Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexeas
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de qualité
Pelle a chocolat Inox 18X10 ecm * 10 %

Marque:
Référence :
Matériel professionnei construit selon les normes standardisées

93 | Materiel professionnel destiné & étre utilise dans les ehpipeteries et patisseries
professionnelles
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurits cpmen’rosre les strictes exigees
dans les cuisines professionnelies et leurs ann xqé Fry,pf o
Certifie par des organismes reconnus pour sa eti rg}?)’r@ Gz 0 @’1 s de sécurite
alimentaire et de gualité wm;, 3
Pince & arétes inox
Marque:

Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

94 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnélles et leurs
annexes :
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité aiimentaire ies plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de qualité
Pince & Décor, Pince du chef droite 15 cm
Marque:

Réference :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
95 Matériel professionnel desting & &tre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les pius strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
aglimentaire et de qualité
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Pince @ escargot en inox

Marque:

Rétérence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & éfre utilisé dans les cuisings professionnelles et leurs

94
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire ies plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualite
Pince a gateauv en inox
Margque;
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

97 Matérier professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifie par des organismes r our sa conformité aux normes de sécuriie
alimentaire el de qualité
Pince & Homard/noix /%,
Marque: &
Référence : 3 .
Materiel professionnal truit s shas standardisées

98 Matériel professionnel diEiRg ¢ sodans les cuisines professionnelles et leurs
annexes o e ani
conforme aux normes d'hygl T oetecurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
Pince a hors d'ceuvre en inox 210 mm
Margue:
Référence :
Matériel professionnel construit seion les normes standardisées

99 Matériel professionnel desting a &fre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
dlimentaire et de qudiité
Présentoir @ Gateau Carré 31x31 cm: h 146 cm
Marque:
Référence:
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

100 Matériel professionnel desting & &tre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes -
conforme aux normes d'hygiene et de seécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les'cyisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité




™
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101

Présentoir @ Gateau Carré 31x31cm:h8cm

Marque:

Rétérence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

102

Présentoir Buffet h : 12em

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees B!

Matériel professionne! desting a étre utilisé dans les cuisines professionneltes et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

Cerfifié par des organismes reconnus
aimentaire et de qudlite

103

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon
Matériel professionnel desting & étre u
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quaiité

Présentoir Buffet h : 8cm ( 5

104

Racle tout nylon 120X90 mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annaxes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité

105

Racloir & billot professionneile Long 17cm 10 %

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines profesmonnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité

77
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Répe 6 fuces en Inox h (24cm)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs

106
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié paar des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentcire et de quaiité
Rouleau a patisserie Nylon 500 Diom 45MM £ 5 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

107 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimeniaire les plus strictes exigées
dans ies cuisines professio leurs annexes
Certifié par des organi g RCUr sa conformité aux normes de sécurité
afimentaire et de qudlsed” &« N
SERIE DE 06 CASSERG 8 en inox avec Fond renforcé 18/10
Marque: '
Référence:
Produit de bonne quiliie Al
Matériel professionnel &g efvisd normes standardisées (normes o hygiéne, de
nettoyage et de matériel i betr le contact avec les aliments).

108 Mc:s’rérigl professionnel desting a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexeas.
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus sirictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes.
Certifieé oar des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentcire et de qudalite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Rouleau Pic vite en Polyamide12CM £ 10 %
Margue:
Référence :
Matiériel professionnel construit selon les normes standardisées

109 Matériel professionnel desting & étre utilise dans les cuisines professionnelies ef leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité gux normes de sécurite
alimentaire et de quadlité
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110

Seringue pour cuisine 30 ml

Marque:

Référence : ,

Matériet professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professxonnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus stricfés exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de secun’re
alimentaire et de qudiité

111

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexeas

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

112

Set de table rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix

Marque:

Référence : :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et ieurs
annexes
conforme aqux normes d'hygiéne ef de sécurite ali
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes/ "
Certifié par des organismes reconnus pour sa co,
alimentaire et de qualité

113

Souffle asucre 36 cm £ 10 %
Marque:

Référence : ‘
Matériel professionnel construit selon les normes stan Gteriel professionnel
destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et de gualite

114

Spatule Blanche en Poly glass : 30 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnei desting a étre utilisé dans les cuisines professicnnelles ef teurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité *
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115

Spatules en Silicone :25 cm, 35cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel desting & &ire utilisé dans les cuisines professionneiles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimeniaire les plus strictes exigees
dans les cuisings professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

Spatules en fibre longueurs :25 cm , 30cm, 40cm et 50cm

Marque:.

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & &ire utilisé dans les cuisines profassionnelies et leurs

114
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pouy conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité <ot oo
Spatule Maryse en caoutchouc de
Marque:
Référence : 7
Materiel professionnel construit sel
17 Mateériel professionnel desting & &t
annexes .
conforme aux normes d'hygiéne et desazurkeilmentaire les plus strictes exigées
dans tes cuisines professionneiles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
Tamis tout inox 18/10-diam : 350, maille 25 mm
Marque:
Référence:
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
118 Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes,
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professicnnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm, maille 0.8 mm
Margque:
Référence :
Materiel professionnel construit selon les normes standardisees
119 Mafériel professionnel desting & éfre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimeniaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurifé
alimentaire et de gqualité
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120

Tamis farine bord plastique diameétre 30cm, maille 0.8mm et 1.8mm 10 %
Marque:
Référence : y
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées '
Materiel professionnel destine & étre utilise dans les cuisines professxonneiies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sénctes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quaité

121

Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32 cm * 10 % (230 °C)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées :

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines profess:onneiies af leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de gquaiiié

122

Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 40x40 cm * 10 % {230 °C)
Marque:
Reference :

annexes
conforme aux normes d'hygieng &
dans les cuisines professionnelt
Certifie par des organismes rec
glimentaire et de qualité

g?@;;ume csl\‘i taire les plus s’rric’res exigees

;j\ gbfgv)pnr‘%e{;;?

Us pouf:

ité aux normes de sécurité

i

123

¢ \ ) U&
Tarteleite en fer blanc ronde cann é“g;&&g.?@“ %
Marque: il

Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus stncfes exigées
dans les cuisines professionnelles et ieurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qudlite

124

Tartelette en fer blanc ronde unie @100 mMm* 5%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionneiles et leurs
annexes

conforme aux normes d’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans ies cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de gqualite
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125

Thermomeétre Infrarouge (-50 °Ca +500 °C) visée laser

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire ef de quglite

126

Thermomeétre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C 0 120°C * 10 %

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit seion les normes standardisees

Matériel professionnel desting & éfre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
dans les cuisines professionnelles
Certifié par des organismes re
alimentaire et de gualité

>curité alimentaire les plus strictes exigees

127

Thermos en Inox Double ?cro
Marque:
Référence :
Materiel professionnel construi
Matériel lprofessionnet desting &
annexes

conforme aux normes d' hygnene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de seécurité
alimentaire et de gualite

128

Thermmos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir1 L

Marque;

Rétérence :

Matériel professionnel constrult seton les normes standardisées

Matériel professionnel desting & étre ulilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de securité aiimentaire les plus strictes exigees
dars les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

12¢

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisings professionnelles et teurs
annexes |

conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus stricies exigées
dans les-cuisings professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimenicire et de qualité




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d' Appel d'Cffres AD {2025

130

Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque: t
Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &fre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentdaire les plus strictes exigees
dans les cuisings professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
agimentaire et de qualité

131

Théiére marocaine traditionneile argentée gravée : 1Pax

Marque:

Référence : :

Matériet professionnel construit selon les normes standardisées ;

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines profesmonnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securite alimentaire les plus s‘rrlc’r@s exigees
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de' securite
alimeniaire et de qudlité

Théiére marocaine traditionnelle argeniée gravée : §Pax
Marque:

Référence :
Mqtériel professiomel c:ons’rrui’r selon Ies normes it

132
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securite § fctes exigees
dans les cuisines professionnelles et teurs annexe
Certifié par des organismes reconnus pour sa confd es de securifé
aglimentaire et de qualite '
Verre a equ FB "verre sonore” Tendance Haut de Gamme Hoieller QUALITE
SUPERIEURE
Margue:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

133 | Matériel professionnel desting & étfre utilisé dans les cuisines professionnelles et ieurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus stricies exigees
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
aglimentaire et de qudalité
Verte a eau gobelet cristallin 25 ¢l
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

134 Matériel professionnel desting & étre utilise dans ies cuisines professionne;iies et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus smc?eas exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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135

Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seion les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utiiisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de securité
alimentgire et de qualité

|
+
v

Tableau de répartition

1 | Assiette & dessert classique porcel ,,_ certifieés #e blanche 500
23CM Tendance Haut de Gamme HO{guerLl _‘1-' SUPERIEURE

» | Assiette & pain clossique en porcelaine certifieeBlanche émaillée 500
13X13 CM Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

3 | Assiette rectangulaire 16x24cm en porcelaine tendance haut de 120
gamme hotelier qualite superieure.

4 | Assiefte & Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée Tendance Haut de 120
Gamme Hotelier GQUALITE SUPERIEURE

5 |Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perte Tendance Haut de 120
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

4 |Assiette alvéolée en porcelaine Tendance Haut de Gamme Hotelier 120
QUALITE SUPERIEURE

7 | Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine certifiee EMAILLEE BLANCHE 120
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

g | Assiette Eim‘remeT : 20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hotelier 120
QUALITE $UPERIEURE

o | Assiefte gastronomique classique en porcelaine certifiée blanche 190
émaillée Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

10 | Assiette plate porcelaine cerfifiee blanche émaillée diametre 17cm 1920
tendance haut de gamme hotelier qualité superieure

11 | Assiette plate porcelaine certifiée blanche emaillée diametre 25cm 120
tendance haut de gamme hotelier qudiité supérieure

1o | Assiette plate porcelaine certifiée blanche emailiée diametre 32cm 120
tendance haut de gamme hételier qualité supérieure

13 | Bahut incx 1,71 sans couvercle 4
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14 1 Bahut inox 2,4 sans couvercle 4
15 | Bahut inox 5l sans couvercle 4
16 | Bain-marie inox 1,31 sans couvercle 4
17 | Bain-marie inox 3.2l sans couvercle 4
18 | Bain-marie inox 6,3 sans couvercle 4
19 1Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
20 |Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
21 |Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
22 'Bac gastronome GN 176 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
23 |Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
24 | Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
25 | Bac gastronome GN 1/9 - 65WMC COUVERCLE 10

B . A
26 |Bac gastronome inox GN /A/ 100MM |NE>$£>\VEC COUVERCLE 10
27 | Bac gastronome inox G!\( T(%ﬁ”é’dﬁr{ﬂ‘%ﬁ@x}@q,a\\/fsc COUVERCLE 10
Jid ““;}'gi???;‘{, .
28 [Bac gastronome inox GN\W’{\ 65MM INOX 8 AVEC COUVERCLE 10
2% | Bac gastronome inox GN 1}WQ,4L AVEC COUVERCLE 10
30 | Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 AVEC COUVERCLE 10
31 1Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 AVEC COUVERCLE 10
32 1Bol a céréale en plastique incassable alimentaire- 15 cm + 10 % 60
33 |Bol & consommier 12cm/ 38 ¢ien porceldine blanche £ 10 % 60
34 | Ccouteau & fromage pate dure taille 21 4
35 |Couteau & fromage pate molle 4
34 | Couteau a génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets longueur 30 10
cm*+ 10%
37 | Couteau & Pain avec Lame Dentelée inox 18 cm Ergonomigue 4
38 | Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche 30
noire & 03 rivets
39 | couteau professionnel cuisine mitre ALU 20cm = 10% 24
40 | Ciseaux cuisines professicnnelles inox b
41 1 Couteau scie d pdtisserie professionnel lame inox manche noire & 63 4

rivets
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47 | Cuillere & caté en inox 2.5mm £ 10 % 18/10 Tendance Haut de 0
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
43 | Cuillere ¢ moka en lnox 2.5mm £ 10 % 18/10 Tendance Hout de 40
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
44 | Culllére ¢ soupe baguette inox 18/10 3mm + 10 % Tendance Haut de 0
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
45 | CHALUMEAU A CARAMELISER 40ML-16CM + 10 % 2
46 | CHINOIS INOX TOILE, Série 20cm, 24cm + 10 % 12
47 |Fourchetie G dessert eninox 18/10 longueur 20 cm + 10 % Tendance 40
Haut de Gamme hotelier quatité supérieure
Fourchetie d entremet baguetie inox 18/10 Tendance Haut de
48 . . s 60
Gamme ndtelier qualité supérieure
49 Fourchette Table en Inox (3 mmy) 18/10 Tendance Haut de Gamme 40
hételier qualité supérieyre
S0 cant pour Four Résistant en Silicone & une T2 jusqu'd 23° L43cm )
21 lGodet & couverts polyéthyléne é
52 | Moule & brioche eninox @ de 90 mm + | , Psg 6
53 | Moule & brioche en inox @ de 180 mmﬁﬂ,{j/%::& \5\\ b
54 I Moule & cake droit en inox  250x130 h#@fmm@lﬁmum G\YE}; couvercle 6
113
95 | Moule & cake évasé en inox  240x80 w\rg\rmmmuﬁg cﬁp M)verde 6
56 | Moule & cake ouvrant en inox  240x80 M‘NO % fy/ 6
57 | Moule & cake eninox 18%, 35X12Prof 8.5 CW 2
58 | Moule & cake eninox 18%, 30 cm + 10 % 2
5? | Moule & petit four losange en inox longueur 60 mm = 10 % )
60 | Moule & petit four tartelette ronde unie en fer blanc @ 40 mm £ 10 % 6
61 I Moule & savarin en inox/aluminium @ de 220 mm Hauteur 4.5cm + 10 % 6
62 | Moule & steak hache rond 11 cm en inox 4
63 | Moule demi sphérigue inox diamétre 160mm, h:80mm + 10 % 12
64 | Moule demi sphérique inox 200mm, h:100mm + 10 % 12
65 | Moule er polycarbonate demi -sphére, Dimension plague : 27,5 x 13,5 x 12
Mt25cm+10%
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g
66 | pour une épaisseur de 3 mm Dimensions du moule {135x275) mm b
Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur B {100x8%) mm
67 | Moule en polycarbonate rigide & forme de pouponnette 12
Coeur. Dimensions du moule { Lxl) ({175 x 275) mm 10 %
48 | Moute en polycarbonate rigide & forme de Tasse Moyenne. Dimensions 12
du moule (Lx}[ 175 x 275 mm +10%
67 | Moule en sificone alimentaire 175 x 300 mm (60°C/230°C) +10% 10
70 4

Moule etain kouglof 14 cm
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71 | Moule exopan daricle set 6 2
72 I Moule inox daricle 0,051 £ 10 % 2
73 | Moule inox dariole conigue 0,071+ 10 % 6
74 | Moule & cannelé bordelais en siicone de & cannelés taille d'environ 5.5 p
X5cCcm
75 | Moule & charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle @ é
de 160mm+10%
74 | Moule & charlofte en inox capacité 1.5L diametre 21 ¢m hauteur $ cm 6
+10%
77 | Moule & madeleine en silicone rectangle plague de 180 mm minimum 6
/8 1 Moule & manguer en Fer Blanc Rond Uni Diam 180MM = 10 % 6
7?7 | Moule & petit déme & cotés longueur 4 cm, hauteur lem £ 10 Fa )
80 | Moule & petit four cannelé en inox longueur 35 mm+ 10 % b
81 | Moule & petit four Losange en FER BLANC 60 mm £ 10 % 6
82 | Moule Pain de Mie 18 x 8.5 x7.5cm £ 10 % avec couvercle 4
g3 | Moules a chocolat professi onne%}ﬁﬁé& uies Différents 5
modeles)
84 | planche & Découper Blanche e{m f‘o%’@&ene EMZ 5xEp 2cm 8
85 |planche a Découper Bleue en k’* L;::mﬁg’ﬁ@;@;}” ?&#x Ep :2cm 8
86 |planche & Découper Jaune en P\&\étweja/ 5xEp :2cm 8
87 | Planche & Découper Marron en Pom%’%x 32.5x Ep:2cm 8
88 |planche & Découper Rouge en Polyéthylene 53 x 32.5 x Ep 12cm 8
89 | planche & Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep 2cm 8
90 !Planche & Découper Professionnelle 55 x 45 x 3CM 8
91 |pogle en inox : Série 3écm £ 10 % 6
92 | Plaque perforée t6le & pizza @30 cm+ 10% 6
93 |pelle a chocolat Inox 18X10cm + 10 % 6
74 | Pince & arétes inox 2
95 | pince & Décor, Pince du chef droite 15¢cm 4
96 | pince & escargot en inox 6
97 |pince & gateau en inox 6
98 | pince & Homard/noix 6
99 | Pince & hors d'ceuvre en inox 210 mm 6
87
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100 | présentoir & Gateau Carré 31x31 cm:h 16 cm 4
101 | présentoir & Gateau Carré 31x31 cm: h 8 cm 4
102 | présentoir Buffet h - 12cm 4
103 | présentoir Buffet h : 8cm 4
104 | Racle tout nylon 120X90 mm & 10 % 10
105 | Racloir & billot professionnelle Long 17¢cm 10 % 2
106 | Rape 6 faces en Inox h (24cm) 2
107 | Rouleau & patisserie Nylon 500 Diam 45MM + 5 % 12
108 | SERIE DE 06 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 en Inox avec Fond renforcé 4

18/10
109 | Rouleau Pic vite en Polyamide12CM £ 10 % 12
110 Seringue pour cuisine 30 mi! é
11 [serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE 100
112 | set de table rectangulaire en vinyle 35/45 crry@ik%@oix 100
113 |souffle  sucre 36 cm+ 10 % ﬁ%?é e, \\4{3{1\ 3
114 1 spatule Blanche en Poly glass : 30 cm (’f( v{%?f’fyj )%) 12
115 Ispatules en Silicone :25 cm , 35cm \% 55}%;/// 7 12
116 | spatules en fibre longueurs :25 cm , 30cm, 40 W/ 6
117 Ispatule Maryse en cacutchouc de 230 mm+ 10 % 12
118 | Tamis tout inox 18/10-diam : 350, maille 25 mm 6
112 | 1amis en inox 18/10-diam : 26 cm, maille 0.8 mm 6
120 ;omis farine bord plastique diametre 30cm, maille 0.8mm et 1.8mmz10 6
A
121 | 1apis en siicone de cuisson anti-adhérente 52X32 cm + 10 % {230 °C) 6
122 | 1apis en siicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm % 10 % (230 °C) 6
123 | 1artelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm + 5% 50
124 | 1artelette en fer blanc ronde unie @ 100 mm + 5 % 50
125 Thermomeétre Infrarouge [-50 °Cé& +500 °C) visée laser 2
126 | Thermometre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C & 120°C +10%
127 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L
128 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L
129 Tasse et sous tasse & cafée en mélamine 08 ¢l Hotelier QUALITE 40
SUPERIEURE
130 | Tasse + Sous Tasse & Petit Déj.23cl en mélamine hotelier QUALITE 60
SUPERIEURE \
88
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131 | Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax 4
132 { Théigre marocaine fraditionnelle argentée gravée : 6Pax 4
133 | Verre a eau FB "verre sonore” Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 40
SUPERIEURE
134 | verre & eau gobelet cristallin 25 ¢l 40
135 | Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 40
SUPERIEURE

LE SOUMISSIONNAIRE LE MAITRE D’ RAGE

Lu et accepté
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Annexe :

Spécifications techniques des fournitures
proposées par le concurrent pour les lots :
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Lot 1 : MATERIEL DE CUISSON, MATERIEL DE CUISINE, DE RESTAURANT
ET HOTEL

N.8 : les saumissionnaires sont invités @ remplir la case <<Proposition du soumissiennaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas oux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de 'administration >> ne dojvent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sant spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu's défout d’outre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées serant
jugées conformes. "
le concurrenr est tenu de renseigner pour chaque :tem fa : ce et les caractéristiques des fournitures

« Propasition du soumissionnaire ».

A;'J;';)_rét_:'iat'idh dg
'_I'ad;r'l_'linis'tra't_iqn

Wem o i
N

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE
Marque .

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum
Vitesse variable électronique avec
autorégulation

Puissance : 500 W minimum

Vitesse variable maximum 12 000 fr/min en
plongée.

Le moteur est dotée dun  systéme de
refroidissement et protégé contre la surchauffe
(en cas d'utilisation intensive prolongée).
Alimentation monophasee 220 V+T

Manuel dlinstallation et d'entretien

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de certification, garontissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Appareil construit dans le respect des normes en
viguewur.

Branchement, essais et mise en marche selon ies
regles de I'art,

livié avec le minimum standard (supports, fiche
electrique mdle et femelle, repérage, accessoires
et toutes suietions selon les régles de 'art ...}

FOUR MIXTE ELECTRIQUE 6 NIVEAUX GN1/1:
2 |Marque:

Référence :

CARACTERISTIQUES

91
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Construction en gcier inox.

Nomkbire de nivedux ;. é

Cuisson de charges mixtes

Cuisson basse température avec des fonctions
intetligentes

Haute productivité

3 modes de cuisson @ vapeur, air pulé et
combinaison vapeur/air pulsé

Possibilité  de réaliser des cuissons mixtes
d'dliments varigs

Fonction de maintien au chaud

Simplicité d'utilisation

Eclaircge de la chambre de cuisson.

5 programmes de cuisson : pocher, sauter, cuire
sur plague, griller minimum

Mode four mixte avec 3 modes de cuisson :
Vapeur 30 °C-130 °C, air chaud 30 °C-300 °C,
combing 30 °C-300 °C

Processus de maintien au chaud

Gestion infelligente du préchaufiage et d g5}
charge, enfournement immédiat en foncijda’
produit

Déshumidification de 'enceinte de cuiss
fa technologie par aspiration
Déshumidification haute efficacité de I
de cuisson ; jusqu'd 130 | / second ur
d'excellents résultats ;
Ecran factile

Un four mixte 6-1/1 Doté de 6 niveaux de cuisson,
il est compatible avec des plats et grilles GN1/1 et
GN 1/2. Idéal pour les cuisines & forts rendements,
Peu encombrant permetira de réaliser jusgu'a
100 repas/jour en minimum.

Capables de générer jusqu'd 50% de productivité
en plus, les temps de cuisson étant également
réduits d'environ 10%.

Une qualité de cuisson iréprochable, une
utilisation facile et une efficacité incontestable.
Appareil peut facilement atfteindre les 300°C et
egalement réaliser de parfaites cuissons basses
température

Un four mixie professionnel associe les qualités
des cuissons vapeur et air pulsé, garce & des
technologies intelligentes gui permet de -

-Le réglage du flux de tair avec apport et
repartition  de  I'énergie homogéne dans
I'enceinte de cuisson

-Adapter automatiquement les paramétres de
cuissen pour realiser des cuissons mixtes

d'aliments variés
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-Organiser et planifier 'ensemble des processus
de cuissons avec intelligence

-Détartrage automatique du four et nettoyage
intermédiaire uitra rapide d'environ 12 minutes
Dimensions : 1.850 x P.842 x H.754 mm +/-10%
Puissance de raccordement électrique : 10.8 kW
minimum

Tension : 400 V - Triphasé

Capacité / Volume : é niveaux

Compatibilité : GN 1/1, GN 2

Manuet dinstatlation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant 'origine et la
qualité de lappareil proposes.

ACCESSOIRES STANDARDS

» Livré avec 6 bac GN et 6 Grilles GN 1/1

technigue du produit] .

Supports en inox munis de pieds
plagues GN 1/1 incorporé

Hotte aspirante installeé en dessous
Avec un Sysiéme de ventilation co
Pextraction y compris la conduite d'é
avec raccordement externe.
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurite
alimeniaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de 'art ... ]

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

02 groupes avec adoucisseur

Alimentation monophasee 220 V+T

Dimensions minimaies : H x P x L1 430 x 530x650 mm
+/-10%

Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres minimum
Capacité électrique : 2,8Kw minimum

Arrét écoulement : automatique

Eau chaude : 1 sortie

Vapeur : 2 sorties

Tube vapeur et téte vaporisant tout inox

Pompe, électrovannes, Chaudiére en cuivre.




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier ¢ Appel g Offres AD /2025

Le matériel construit dans le respect des normes
CE en vigueur.

Cerfificals et attestations prouvant Porigine et la
qualité de fappareil proposés.

Table Support munis de pieds reglables en
hauteur.

Manuel dinstailation et d'entretien.

Accessoires .

-1 porie-filtre + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + fitires 2 asses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseqau d'equ
diameire 3/8eme

-1 fitre aveugle (filtre plein) bouchon en
caoutchouc pour nettoyer votre machine & cafe
- Bac de vidange en inox.

- mini-vannes d'isolement.

Appareil construit dans le respect des nomes en
vigueur (normes d'hygiene et de securite | —T"g
aiimentaire). g5 N
Produit conforme aux normes ef aux standards

qualité et de sécurité en vigueur, et évalué pgril
organisme de certification, garantissant ain i
conformité avec les réglementations pertine €

Branchement, essais et mise en marche selon |
reégles de 'art.
Livré avec le minimum siandard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'arf ...

BALANCE A PLATEAU RENFORCE

Marque !

Référence :

Portée : 300 Kg.

Monophasé 220V

Précision : inférieure & 100g

Ecran LCD rétroeclairé

Capteur en aluminium

Batterie interne  rechargeable,  é5  heures
4 | d'autonomie minimum.

Protection P65 u {protection contre l'intrusion de
poussiere et d'eau).

Plateau et colonne en acier inoxydable, chdssis
en inox

Température de fonctionnement jusqu’au 40°C
minimum

inferface RS-232 (ou autre) cela permet de
fransférer les données du poids & un ordinateur
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Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

TRANCHEUR
Marque :
Référence :
De Rédlisation en aluminium anodisé, contact
afimentaire

Lame en acier inox AISI 304 VG
fransmission par courcie
Alimentation 220V - 50 Hz
Epaisseur de coupe (mm) 0-15
Diametre de la lame 250 mm,
AffOteur incorporé.

Couteau de fakrication en acier chromé dur « '
Moteur  qvec ventilation  assurant {J
température basse lors du fonctionnement
Réglage d'épaisseur,

Transmission par courroie

Livré avec :

Demonte lame,

Aiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur {hormes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon ies
regles de I'art.

Livié avec le minimum standard {supports, fiche
électrique mdle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujetions selon les régles de I'art ...}

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Capacité 1 1,25 litres minimum

Bol gradué 1,25 litres.

Alimentation 220 V - 50 Hz

2 vitesses pour une maitrise facile de votre
préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.

Couteaux résisiants en acier inoxydable.
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Pieces amovibles pour un netioyage facile | bol,
couvercle, écrou, joint, moyeu porte-coutecux.
Moteur protégé par un protecteur thermigue
integré au bobinage

Apparel construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire).

Brancnement, essais et mise en marche selon fes
regles de 'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue male et femelle, repérage, accesscires
et toutes sujétions selon les regles de Part ...}

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Consiruction  Socle  résistant  en
d'aluminium.

Cuve amovible incassable en polycarbo
alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, cif
verts, oranges et pamplemousses.

Grille filtre & pepins amovibie,

Presse agrume professionnel avec mofteur
asynchrone robuste et silencieux.

Vitesse 1 1500 Tr/MN

7 Puissance : 130 Watts minimum
Alimentation 220 V - 50 Hz
Capacité 30//h minimum.
Appareit construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche
électique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes syjétions selon lesrégles de I'art ..)
MOULIN A CAFE
Marque ;
Référence :
Contenance de la trémie : 02 Kg.

8 Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux {63dB}.

Régiage facile de la dose, entre 5g et 12g, par un
simple gjustement de la molette.

Doseur : & remplissage automatique
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Protection contre la surchauffe
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-340 W

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurife
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I"art.

Livié avec le minimum standard {supperts, fiche
electriqgue mdale et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujetions selon les regles de I'art ..

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Margque :
Référence : . ﬁ%
Matériau de la chambre deg.squi . Acie
inoxydable. 2 Service Achar
Equipé de é niveaux de p %SWE@%WM%E};{;
confort d'utilisation. -\ o
Diametre plateau 24,5 cm mini
Capacité 20 | minimum.
Puissance restituée 300 W
230V | 50 Hz

Reglage de la durée jusgu'd @ 30 minute(s)
Avec Eclairage intérieur

Nombre de Magnétron : |
Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.

a

Appareil construit dans le respect des normes &n
vigueur [(normes d'hygiéne et de sécurtée
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de l'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrigue mdle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de 'arf ...}

10

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER.

Marque :

Référence :

Scie de consfruction en acier inoxydable 18/10.
Systeme tendeur de lame de procédure
automatique.
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Dementage des racleurs sans outiis pour un
meilleur entretien

Moteur de 750W minimum,

Longueur du lome 1800 minimum

Hauteur de coupe utlisable : 225 minimum
Largeur de la coupe : 200 minimum
Alimentation 1 220V - 50 Hz

Manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurilé
alimentaire].

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualit? et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de cerification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations perfinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régies de l'art.

Livré avec le minimum standard (supports, ?lche
electrique mc:ie et femelle, repemge c:xcc:

Poubeile 120 litres

A couvercle

l.a couleur selon le choix du maitre
Avec bac en plastigue 120 litres
Avec roulettes

Les roulettes sont largement dm@nmoM@@@/
permettre le fransport de charges lourdes

11 |En poiyéthylene haute densité  antichocs,
résistant aux UV, aux produits chimigues et aux
variations de température.

Couvercle facilitant k prise en main Roues &
bandage caoculchouc, silencieuses, souples et
fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécuriteé en vigueur.
POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

De capacites 1100 litres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnees pour
permettre le transport de charges lourdes

12 |En poclyéthylene haute densite  antichocs,

résistant aux UV, aux produits chimiques et aux
variations de température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues ¢
bandage caoutchouc, silencieuses, souples et
fiables pour une utilisation intensive,

Conforme aux normes de sécurité en vigueur,
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MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque

Référence

Consommable : pastille

Poids : 15 kg

Réservoir d'eau : é litres minimum

Alarme de détartrage

Puissance nominale : 2410 w minimum
Puissance nominale (en watts) ; 2400 watis
minimum

Systéme d'extraction & double téte pour
préparer deux fasses simultanément
Dimensions (LxHxP) : 56 x 39.2 x 37 cm +/-10%
Plaque chauffe-tasses

Insertion et gjection semi-automatique de la
capsute

Avertissement électronique pour conteneur G
capsules plein

Pression : 16-19 bars

13 |Support de tasse pivotant
Copacité du confeneur de capsul
X 30 capsules usagees =
Possibilité de programmer les tailjes
Manuel d'installation et d'entretien § i _

) ’be"’fﬁ’i; ’s

Appareil construit dans le respeac o@s@\no;fmes en
vigueur [normes d’hygiene et\3 Ut
alimentaire). H iaeid
Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais ef mise en marche selon les
regles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique mdle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}
APPAREIL SOUS VIDE
Margue
Référence
Type d'appareil : & cloche

14 |Matiére : acier inoxydable

Panneau de commandes numerique avec
écran indiguant le pourcentage exacte du vide
Largeur de barre de soudure : 280 mm
minimum

Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
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Pression de vide {maximale) : 2 mbar
facile & fransporter et a installer.
Largeur de sac utilisable : de 15030 cm
rainimum

Alimentgtion 1 220V

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liguides extéerieur

Un kite des sacs sous-vide de 100 unités

MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG

HORIZONTAL
Margque
15 Reférence
Systéme d'expulsion d'air sans Futilisation d'une
soupape sur le piston.
Tuyau en acier inox.
Erntonnoirs multi Dimensions.
Capacité : 5 kg minimum
CUISEUR A OEUFS & PANIERS
Marque
Référence
Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220V
Capacité ; 6 paniers & ceufs
Thermostat de réegulation,
Limiteur de tempeéerature
boutch marche/arrét
Dimensions (HxLxP) : 215 x 430 x 255 mm
16 minimum
Option : Robinet de vidange
Appareil construit dans ie respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de securité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art.
Livré avec e minimum standard (supports, fiche
électrique méle ei femelie, repérage, accessoires
et toutes sujétions seton les régles de I'art ...
CUISEUR A RIZ 8L
Marque
Référence
Boitier en inox
17 | Puissance : 1.95 KW minimum

Alimentation : 220 V

Contenance : 8L

Dimensions (HxLxP) : 385X480X345 mm minimum
Permet de cuire ei de maintenir au chaud prées.
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Equipé d'une casserole intérieure amovible,
resistante & la chaleur avec revétement anti-
adhésif afin que le riz ne colle pas ala cuve.
Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuillére & iz

I culliére mélangeuse

1 Tapis en silicone

Appareit construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche
electrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujetions selon les régles de 'art ...)

18

FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Marque

Référence

Fumoir rectangulaire  tout ¢
permettant de fumer dwrs{pc?sss@ia@ (AM}ﬁ
saumons, anguilles...) et delg ¢ }a
les gros Jombons

- ionn
ten3? (51]{,
)

ou les chapelets de saucisses ¢

étre suspendus grace aux crochets fournis.
Dimensions (LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%
Hauteur utile : 700 mm +/-10%

Poids & vide : 21 Kg minimal

Alimentation 220 V-50H7

Porte battante isolé & double parot,

Poignet de transport de chague coté du fumoir
Tige & suspendre réglable

Bac de récupération des graisses évite gue les jus
de cuisson ne sécoulent sur la  sciure ef
s'enflaomment.

Tiroir & sciure de bois pour le fumage fraditionnel
& froid,

Clapet de ventilation

Tirette de ventilation

Un thermometre en fagade permet de contrdler
la température dans le fumaoir.

Livré avec :

03 griles en acier inoxydable pour le fumage &

plat (magrets, petits poissons...}
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05 crochets en S, ainsi gu'un sachet de sciure de
i kg.

01 Allume-sciure

socle en inox avec étagere basse.

Gaine d'extraction et accessoies.

19

PLAQUE A INDUCTION 3500 W PORTABLE
Programmable 2 feux affichage numérique feux
indépendanis

Marque

Référence

Lo piagque électigue & induction 2 feux
indépendants délivre une puissance de 2000 W.
Elle esl équipée d'un affichage numerigue. La
plague est en verre céramique.

Les 2 faux indépendants ont une puissance ailant
de 500 & 2000 W pour la plague de gauche et de
500 & 1500 W pour la plague de droite.
Cefte plague sadapte G  tous
d'environnement comme : les camping- cg;’}/!gi

appartements  etudiants, les  cuising§ o,

&guipees.

Gestion automatique de voltage.
Plague frés sécurisée grace & son system ok
automatique, et la sécurité enfants.
Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h.
Points forts :

sé&curité : Systéme d'arrét automatique et sécurité
enfant

Caractéristiques :

Puissance (en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux (parffeu) : 6

Nombre de feux : 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

Tension {en V} 1230V

Apparell construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produ#l conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de cedification, garantissant ainsi sa
conformité avec les régiementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche seion les
régles de 'art.

Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage. accessoires
et toutes suiétions selon les régles de 'art )
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Lot 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

N.B : les soumissionnaires sont invités @ remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> e précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas oux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignotions et caractéristiques technigues et Appréciation de Fadministrotion >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques corrimerciales, références au catalogue, appelfation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveou de « Désignation et caroctéristiques techniques » ne le sont qu'd défaut d'outre moyern
suffisamment précis et intelligible de décrire les caroctéristiques des prestations requises. Les prestations ayont des
caractéristigues équivalentes et gqui présentent une performance et qualité ou moeins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chogue item, lo marque, lo référenice et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de lo colonne « Propesition du soumissionnuoire » et fa figne correspondante a I'item.

les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d'une maniére précise dans fo colonne
« Proposition du sourissionnaire »,

Ifein Désignation et caractéristiques techniques Pmp_ﬂs'.tm" d.u ﬂ,‘ppre.a.a tlon.de
N soumisstonnaire "administration
ARMOIRE REFRIGEREE NEGATIVE FROID VENTILE
CAPACITE700 L
Marque :
Référence : vrofessio
. Température de -10°C & -22° C q:«"5“ <
« Capacité : 700L.
« Certification de conformité aux no r‘i‘iﬁ é}gf’@@pme
alimentaire et norme d'efficacité |&rier
vigueur, y compris les directives C '):r
« Algrmes intégrées en cas de iation g*é? 3
température indésirable. Urgente., g_r.g,&t:‘ﬁggu
« Matériau de construction @ Acier inox\y\d@-l@fe—d’é/
qualité, résistant & ia corrosion.
« L'agrmoire est équipée de serrures pour empécher
Un Qoces non autorisé et protéger les produifs
1 stockes.

» Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir
la qualité des produits stockés

« Figbilité et durabiliteé, concue pour un
fonctionnement continu dans des conditions de
congélation exigeantes.

+» Le systéme de réfrigération est congu pour
minimiser les risques de fuites de gaz frigorigene.

« Eclairage intérieur

« Nombre de porte pleine : 01 [Porte GN 2/1).

« Thermométre digitale en facade

« 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité [(40kg/m3), injectée
sous haute pression

« Pories pleine en acier inoxydable avec poignee
ergoncmigque

« Portes & charniéres avec retour automaiique
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ltem
NO

Désignation ef caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
{"administration

*

Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement & moins de 90°

Les charniéres de portes reversibles

Le contrdle numernique intuitif permet d'gjuster les
parametres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systiéme de refrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un
acces facile wour Pentretien

Le systéme intelligent de tirage force assure une
température homogéne dans un compariiment
réfrigere

L'interrupteur de porte arréte le ventiateur lorsque
la porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne
sorte de l'intérieur, économisant ainsi de I'énergie
Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglailes en hauteur. La
hauteur  des pieds peut étre  qgjustée
individuellement (l25mm—200mm} pour permettre
un neftoyage pratique

Les griles metalliques rev PRQstique
alimentaire permettent le r_o age de u enfs
types d'embaiiages et or f &me copo '
chargement maximale d¢ .4' 5; Vice Achay
Joint de porte magnéfigye 5@50@9@;@;%
hygiene maximale et th’r@mr les pr
isolantes “’Qﬁ\__h
Panneau inférieur estampé™~dyes et
spécialement congu pour rendre Iesopero*% ions de
nettoyage plus rapides et plus faciies

22 positions au niveau de la grille

s Thermomeétre digitale en facade

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN /1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléete
Gaz Réfrigérant 1 R290, R134A, R600 ou similaire.
Puissance absorbé : 480 w minimum

Tension d’alimentation : 230 V 1+N - 50Hz

Manuel d'instaliation et d'entretien

Cerfificats et attestations prouvant 'origine et o
qudiité de l'appareil proposes.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne ef de sécurité alimentaire).
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Hem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire Padministration

Produit conforme aux normes et aux standards de

qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un

organisme de cerification, garantissant ainsi sa

conformité avec les réglementations pertinentes,

Branchernent, essais et mise en marche selon les

regles de {"art.

Livre avec le minimum standard (supports, fiche

électrique mdle et femelle, repérage, accessoires et

toutes sujetions selon les régles de 'art .

ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE FROID VENTIL CAPACITE

700 L Marque :

Référence :

+ Température de -2°C 4 +8° C

« Capacité 1 700L.

+  Cerifification de conformité aux normes de sécurité
alimentaire et norme d'efficacité énergétique en
vigueur, y compris les directives CE.

+«  Alormeas  intégrées en cas de variatio
température indésirable. Urgente. )

«  Matériau de construction : Acier inoxy =
qualité, résistant & la corrosion, o

+ L'armoire est equipée de serrures pour ;.
un acces non autorisé et protéger les: ; .;:;!
stockés. &

« Refroidissement rapide et uniforme pour md&@mﬁy'
ig qualite des produits stockés :

2 |+« Fiobilité et durabilité, concue pour un

fonctionnement continu dans des conditions
exigeantes.

« Lte systeme de refrigération est congu pour
minimiser les risques de fuites de gaz frigorigéene.

+ Eclairage intérieur

« Nombre de porte pleine ; 01 (Porte GN 2/1)

« Construction tout en inox AlSt 304 (sauf arriere)

«  Thermomeire digitale en facade

« &0 mm d'epgisseur, sans CFC,
polyuréthane haule densité (40kg/m3),
sous haute pressicn

« Portes pleine en acier inoxydable avec poignée
ergonomique

+ Portes & charniéres avec retour automatique

+ Les portes ont une paosition de séjour de 120° ef se
ferment auvtomatiguement & moins de $0°

sclation en
inectée

» Les chamieres de portes réversibles
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
{'administration

Le contrdle numérique intuitif permet d’qjuster les
paramétres  de  température  facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans e haut de la machine permet un
acces facile pour 'entretien

Le systéme intefligent de tirage forcé assure une
température homogeéne dans un compartiment
réfrigére

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque
ja porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne
sorte de 'intérieur, économisant ainsi de 1'énergie
Evaporation automatique de 'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La
hauteur des pieds peut éfre  qgjustée
individueitement (125mm-200mm) pour permettre
un nettoyage pratigue

Les griles metalliques revéiuesﬂ;ﬁ&gg‘
alimentaire permettent le s’rockq@@fﬁé’-@% ts
types d'embaliages et ont ung copociteXQ)
chargement maximale de 40Kg 7 4. - AN
Joint de porte magnetiqug ;pp i,“%frééﬁab
hygiéne maximate et mainf :
isclantes T\
Panneau inférieur estampé
spécialement concu pour rendre (3
nettoyage plus rapides et plus faciles
22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN /1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porfe complete
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou sirmilaire
Température de fonctionnement de -2°C a +8°C
Puissance absorbée ; 210W minimum

Tension d'alimentation ; 230 V — 50Hz

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de l'appareil proposes.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiene et de sécurité alimentaire).

Produii conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les régiementations pertinentes.
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
{"administration

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de Part.

Livié avec le minimum standard {supports. fiche
électrique méle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de Part )
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Lot 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir lo cose <<Praposition du seumissionnaire >> en précisant les coractéristigues
du motériel proposé.

Tout article re répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de Vadministration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les morques commaercicles, références au catalogue, appeliation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés ou niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestotions ayont des
caroctéristiques équivalentes et qui présentent une performarnce et qualité au moins égoles a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chogue item, la morque, lo référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de lo colonne « Proposition du soumissionnaire » et fa ligne correspondonte d Fitem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

Proposition du | Appréciation de

Item N° | Désignation et caractéristiques techniques - . R
soumissionnaire | I'administration

BAITEUR MELANGEUR 15 L

Marque :

Référence :

15 Litres minimum

Capacité en farine 16 kg minimum

Cuve inox

Crochet

Fouet

Puissance : 250 w minimum

Alimentation 220V +T- 50 Hz

Avec variateur de vitesse .

Avec grille protection de cuve \:;;}\ .
A

Livré avec les éléments ci-aprés et qui@m} e

&fre  obligaftoirement en inox  qualiteT™

alimentaire : fovet, Batteur plat Crochet

mManuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (normes d'hygiéne et de securite
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards
de qudlité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon
les régles de I'art.

Livié avec le minimum standard (supports,
fiche électrique mdale et femelle, reperage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles
del'art..]
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AQ /2025

Proposition du

Aporéciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques - . o :
soumissionnaire | Fadministration

BATTEUR MELANGEUR 5 L
Marque :
Référence :
05 Litres minimum
Cuve inox
1 prise de courant intégrée
Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220 V + T~ 50 Hz
Avec variateur de vitesse
Avec grille protection de cuve
Livré avec : Fouet, Batteur plat Crochet

2 Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans te respect des normes
en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire}.
Branchement, essais ef mise en marche selon
les régles de 'arf.
Livié avec le minimum standard (suppors.
fiche eélectrique mdale et femelle, reperaigie
accessoires et toutes sujétions selofrles régles
del'art ...} LT AN

i:{ !ué’i' Yice Ad

BALANCE ELECTRONIQUE A précigioh —~ “Fuipey
Marque : ¢
Référence :
Portee de 10 KG
Précision a 2 grammes
Fonclionnement sur secteur 220 v - 50 Hz
Appareil construit dans le respect des normes

3 en vigueur.
Branchement, essdis et mise en marche selon
les regles de I'art.
Livre avec le minimum standard (supports,
fiche électrigue mdale et femelle, repérage.
accessoires et toutes sujétions selon les régles
delart..)
FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE
ELECTRIQUE
Marque :
Référence :

4 CARACTERISTIQUES :

5 nivegux - 400 x 600

o Construciion en acier inox.

+ Chambre de cuisson en acier inox AlS| 304,

+ Porte O double vitre en verre trempé, &
chambre & air
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation d
I'administratio

1]

» Poignee pour ouverture

* Commandes electroniques LCD avec écran

tactie

+ Systeme d'évacuation rapide de Fhumidité

+ Autoreverse [repartition de Vair dans g

chambre avec inversion automatique du sens

de rotation du ventitateur).

- Eclairage de la chambre de cuisson.

« Refroidissement rapide & porte ouverte

Porte plaques soif pour la patisserie

Alimentation triphasée 380 v ou 400 VO hz

Puissance electrique 7.8 KW Minimum

Systeme  de refroidissement  forcé  des

composanis internes |

Table Support en acier inoxydable. Munis de

pieds.

Manuel d'installation ef d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'crigine et

la qualité de 'appareil proposés.

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

+ Chauffage de la chambre de cuisson I'aide

de résistances eleciriques blindées

MODES DE CUISSON

* Alr puisé avec température 30°C - 260°C + 10

%

* Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse

température, atmosphérique, forcée)

+ Mixte air pulse vapeur avec température

30°C-260°C210%

MCDES DE FONCTIONNEMENT

+  Commandes programmables (20

programmes / 10 phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

* Tnermostat de securité de la chambre de

cuisson.

+ Sécurité contre la surpression et la dépression

dans la chambre de cuissen.

* Relais thermique de sécurité du moteur.

* Systéme automatique de refroidissement des

composants et du logement des commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :

* Supports en inox munis de pieds avec porte-
plagues 60740 incorporé.

« Hotte aspirante en acier inox, munie de
moteur et condenseur & air pour éliminer ies
vapeurs
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
{"administration

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire].

Produit conforme aux normes et aux standards
de qualité et de sécurité en vigueur, et évaiué
par un organisme de certification, garantissant
ginsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, assais et mise en marche selon
les régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports,
fiche électrique mdale et femelle. repercge.
accessoires et toutes sujétions selon les regles
delart ...}

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE
DIGITAL
Marque :
Référence :
Contenance 6L B
Fabrication en PVC noir haute résisjores, ;.
Livrée avec une cuve et couv rgiedggm%

en acier inoxydable "'»Mf
Sonde intégrée pour un control
température du chocolat pour r
courbes de iempérage
Reésistance de chauffe interne avec regloge
précis de la température

Piateau en inox pour 6L de chocolat

04 programmes inclus @ Noir, laif, blanc ou
manuel

Dimensions :

Totale : 33x 40x 13.5cm +-10%

Bassine GN1/2 :32.5x% 26.5x 10 cm +-10%
Poids & vide : 3.72 kg

Tension : 220V & 230V

Puissance : 120 W

Puissance : 3 bars

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (normes d’hygiene et de sécurite
alimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon
les régles de I'art.

Livié avec le minimum standard (supporis.
fiche électrique mdale et femelle, reperage,

p)%ucie |C}
& e

e\‘ﬁg
-
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

accessoires et tfoutes sujétions seion les régles
de l'art ..}

GUITARE DE CHOCOLAT

Marque :

Référence :

Socle et bras de coupe en acier inoxydable
massif.

Les bras de coupes interchangeables ires
facilement, fabrication en me plai d'ihox
Cordes trés robustes et facile a monter
Surface de coupe de 360 x 360 mm +/-10 % en
matiére plastiaue composite

Brais de coupe N°I rouge : écartement de 15
mm

Bras de coupe N°2 vert : ecartement de 22,5
mm

Bras de coupe N°3 Jaune : ecartement de 301

mm

b
Appareil construit dans le respect ¢
en vigueur (normes d'hygiéne et de
adlimentaire].
Produit conforme aux normes et aux
de qualité et de sécurité en vigueur, et-e
par un organisme de cerlification, garantissan
ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon
les régles de Part.
Livré avec le minimum standard (supports,
fiche électrique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles
de Part ...
LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque :
Référence :
Plan de travail en inox, recouvert d'une feuille
silicone antiadnésive interchangeable.

7 Emetfeur céramigque monté sur un flexible

permettant de régler la hauteur en fonction de
la chaleur désirée.

2 tétes : 2 lampes de 500 W

Dimensions : 460 x 330 mm minimum
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AQ 12025

Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques o . P
soumissionnaire | I'administration

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire),
Branchement, essais et mise en marche selon
les regles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports,
fiche électrique madle et femelle, repérage.
accessoires et toutes sujétions sefon les regles
del'art ..}
PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC
COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY PISTOLET
INTEGRE
Marque :
Référence :
Débit minimum : 250g/min, -

8 Puissance minimale : 60 wattg, w2l
Alimentation : 220 volts-50 )
Godet 700 ml
Piston Inox
Livré avec .
2 buses
1 jetrond R4
1Jet plat
Aérographe stylo & compresseur basse
pression

9 M’ar’que : .
Référence : :
Conforme au Norme d'Hygiene et sécurité
Alimentaire,
Gants & tirer e sucre jeux en Latex
Marque :

10 Référence :
conforme au Norme d'Hygigne et sécurité
Alimentaire.
Gants pour le chocolat - Jeux
Marque :

» Référence
Conforme au Norme d'Hygiene et securité
Alimentaire,
Matiere : 90% polyamide, 10% élasthanne
Thermomeétre 4 sucre
Marque :

12 Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité
Alimentaire,
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CFPPT/DALIDALISAE Dossier d'Appel d' Offres

Item N°

Désignation et caractéristiques fechniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Iadministration

13

Soufflette pompe & sucre avec tige en cuir
Marque

Référence :

Simple détente

Poire avec clapet antfi-retour

Canule en cuivre

Conforme au Norme d'Hygiene et sécurité
Alimentaire.

14

Fourchelte & tremper le chocolat

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurite
Alimeniaire.

15

Chalumeav Professionnel

Marque :

Référence :

Avec réglage de débit

Chalumeai de cuisine robuste [1850°C)
Allumage automatique avec verrouillage de
sécurité (piezzo}

Tres bonne prise en main et grande stabilite

Contact alimentaire. S

en vigueur (normes d'hygiéne et de sécupig

Apparell construit dans ie respect des rzomr(
alimentairg). o

16

Ciseaux pour sucre Q
Marque :

Réftérence :

Conforme cu Norme d'Hygiene et securite
Alimentaire.

En acier frempé polissage fin

Manche laquée noire

17

Plaque chauffante pour sucre

Marque

Référence :

Plague recouverte d'un tapis anti adhésif
Puissance 110W minimatl

Charge minimal 8 KG

GNI1/1

240 V monophasé

18

Décapeur thermique chocolat électrique
Marque :

Référence :

Position « air froid » a 50 °C pour un
refraidissement rapide et un travai & basse

temperature
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L. . £y ; Proposition du | Appréciation de
item N° | Désignation et caractéristiques techniques post . PR
soumissionnaire

Fadministration

Régulation de ia température et du débit d'air
selon 2 niveaux

Dispositif Thermeo stop — arrét automatique de
I'element chauifant en cas de surcharge
Pare-chaleur amovible en metal pour proteger
lutilisateur des contacts avec la téte avec
possibilité de I'dter pour atteindre les endroits
peu accessibles

Sans flamme, pour une securite absolue, o
diffusion de chaleur est immediate.

Contact alimentaire, idéal pour la patisserie et
lar confiserie,

Puissance : 1500 W minimal

- 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts.

119
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OFP?TiDAL;’{)AL/SAE Dossier d' Appel d' Offres AD /2025

Lot 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

N.B ; les soumissionnaires sont invités o remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les coroctéristiques
du maotériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et coractéristiques technigues et Appréciation de Padministration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifides.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés ou niveau de « Désignation et caractéristiques technigues » ne le sont gu'a défout d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations avant des
cargctéristiques équivalentes et gui présentent une performance et qualité au moins égales & celles gui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent esi tenu de renseignier pour chague itemn, la morque, lo référence et les caractéristigues des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de fa colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans lg colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

ftem Désignation et caractéristiques Proposition du Appréciation de
N° techniques soumissionnaire "administration

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum : 176 cm+/- 10 %
Diametre maximum : 109 cm +/- 10 %
DIM : 500X500

En maiériaux convient aux  produil
alimentaires

Hauteur du  casier est  ada
1 exactement sur la hauteur du verre.,
Muni d'un cloisonnement dans le ¢
de base et le bord supérieur.
Resistant cux produits de lavage et
températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter 1o
déviation de l'eqgu au cours du lavage.

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 241 cm +/- 10 %
Diametre maximum : 8.7 cm +/- 10 %
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits
alimentaires

Hauteur du  casier est  acdaptée
2 exactement sur la hautewr du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier
de base et le bord supérieur,

rResistant aux produits de lavage et aux
températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la
déviation de l'equ au cours du lavage.

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :

Référence :

Chargemeni frontal
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Dossier d' Appel d’'Qffres

AQ [ 2025

lfem
NO

Désignation et caractéristiques
techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
{"administration

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 4920 fr/min minimum
Facteur G de 200

Dessus en acier inoxydable. Facade et
panneaux latéraux en peinture  gris
anthracite

Tambour obligatoirement en inox

Bac & lessive norme a 3 compartiments s
ur le dessus de la laveuse,

Prédispositicn pour le raccordement des
pompes ¢ lessive

Variateur de vitesse & frequence
Programmateur Control

Chauffage élecirigue, puissance : 18Kw
rinimum

Alimentation élecirique triphasee 380 V +
T+N -50Hz
Laveuse essoreuse A SUperess

SOIIGE o)
réduire I'humidité résid @ﬁfé”et le teﬁ?r{s,

de séchage.
Le Programmateur &l C{rcrﬁ&‘iiéeés‘ham

microcontréleur qui fo { e i mengzes ) -

i @crcm Tcschie > \

Certificats et aitestati

~
Porigine et la qualité de Tdpparell

pProposes.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions
appropriees.

Manuel dinstallation et d'entretien
Apporeil construit dans le respect des
normes en vigueur

Produit conforme aux normes et aux
standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de
cenlification, garantissant  ainsi  sa
conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche
selon ies régles de 'art,

Livré avec le minimum standard
(supporis, Vannes d'isclement, fiche
électrique mdale et femelle, reperage,
accessoires et toutes sujétions selon les
regles de 'arf ...]

i

)
g
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ftem
NQ

Désignation et caractéristiques
techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Fadministration

SECHOIR DE LINGE

Marque :

Référence :

Capacité 1 16 KG

Tamibour acier inoxydable
Programmateur : easy control

Tanbour en acier inox

Tarrbour inverseur pour un  meilleur
sechage

Corabinaison d'un flux d'air oxial et radial
concu pour maximiser et optimiser le flux
d'air & tintérieur du tambour

Dotée de variateur de fréquence facile &
programmer et remplacer
indépendamment du moteur.

- Transfert maximal de chaleur

- Faible consommation d‘énergie

- Temps de séchage réduit

-gaine d'évacuation d'air chaude de
diameétre approprie.

Chauffage électrigue puissance @ 18 Kw
minimum ;

Alimeniation électrique triphasée 380 V +
T+N -50Hz

Ceriificats et attestations  prouvant
'origine et la gualité de lapparei
Proposes.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions
appropriées.

Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des
normes en vigueur,

Produit conforme aux normes et aux
standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de
certification, garantissant ainsi  sa
conformité avec les réglementations
pertinentes.

Rranchement, essais et mise en marche
selon les regles de 'art.

Livié avec le minimum standard
(supporis, fiche électrique mdle et
femelle, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de P'art ..
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Lot 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE
TRAVAIL ET DE RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du seumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de lodministration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références ou catalogue, appeiiation, brevel, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défout d'autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales g celles qui sont exigées seront
Jjugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, fo marque, lo référence et les caractéristigues des fournitures
proposées et ce, dons le cadre de la colonne « Proposition du sournissionnaire » et la figne correspandaate & l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, copacités,. Doivent étre renseignées d’une maoniére précise dans la colopne

« Proposition du soumissionnaire ».

ltem |Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
N° |techniques soumissionnaire |Fadministration

TABLE De CHEF AVEC BAC GA/Qnm
Marque :
Référence:

«  Toutinox AlSI 304 o
+  épaisseur 15/10 mini =, ey,
o Prévoir Robinet mélahggur ef'sifiap,
s Prévoir des mini-vann sg\solemen’f

»  Dimensions @ 1400X700N\pgaeur 8)59;
mm et
« Doublé par panneau hydrofuge
strafifie de 19 mm d’épaisseur minimum
et collé

1 +  Bac de de 400x400 mm avec bonde
surverse  crépine et avec  culot

déemontable

. Avec passage de robinetterie
{EC/EF)

» Raccordement aux attentes

d'évacuation et alimeniation (EC/EF}.

o TJotalement arrondis et bord relevé
ariére de 100 mm de hauieur au
minimum avec retour incling de
20mm au minimurm.

En dessous :

+ une étagere basse

CHARIOT DE SERVICE

Marque :

Référence :

. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10

minimum

. 3 niveaux 900x600x900 mm

. 4 roues pivotantes dont deux avec

frein
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¢ les roulettes sond largement
dimensionnées pour permetire  le
fransport de charges lourdes dont deux
avec frein

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Marque :

Référence :

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1
Trés maniable avec roulettes pivoiantes
dont 2 avec freins, utilisation facile avec
? barres de déplacement.

Dimension minimal ; 1000 x 500 x 900 mm
Construction en acier inoxydable
Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1
Etageres inférieures en acier inoxydable
4 rouleties pivotantes, 2 avec freins
Antichoc en caoulchouc gris

Charge maximaie : 80 kg

Livié avec 3x GN 1/1

- les roulettes  sont  largement
dimensionnges  pour permettre e
transport de charges lourdes dont deux
avec frein

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Karque :

Référence :

«en qcier inox AISI 304, portes
coulissantes

« Dimensions L: 1600 X P:700 X H: 1800
4 |mm+t10%

= 3 Etagéres réglables en hauteur

* Les roulettes sont largement
dimensionnées  pour permetire e
fransport de charges lourdes dont deux
avec frein.

» livré avec sefrure avec clés.
Rayonnage avec étagéres en INOX 05
Niveaux

Marque :

5 [|Référence:

« en acier inox 304

« Dimensions : 1000X500, hauteur: 1800
mm+ 0%

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT
DEMONTABLE

Flagéres murale de cuisine ayant les
caractéristiques suivanies :
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faciiement G 'aide des vis fournies, les
supports adoptés doivent étre montés &
nimporte quelle distance grace a la
construction  réglable  en hauteur,
Létagere peul ainsi étre adaptée
individuellement & chague utilisation,
couvre une surface murale inutilisee
dans la cuising, garaniissent une stabiiité
maximale,

2 étagéres de Dimensions 1000x 350 de
profondeur environ Construction en inox
304 d'épaisseur 15/10 éme, avec des
supports en rails démontable et réglable
en hauteur.

ltem : Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
N° techniques soumissionnaire | 'administration
Les rails de {etagére s'aftachant

TABLE DE DEBARASSAGE AVEC TROU VIDE
ORDURE INOX PLATEAUX DE 04 POSTES
1000X700

AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Margue ;
Référence :

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPE
Marque :

Référence :

¢ Commande & genou

» Clapet antiretcur

» Cuve inox AlSI 304 avec hcblllogwﬁ_

Jfaces

+ Commande de leau mitigee au
genou sur panneau de facade articulé
+  Dosseret arriere inox

. Mélangeur d'eau miligee avec
robinet & col de cygne

+  Mini-vannes d'isolement ef siphon.
Livré avec |

Distributeur de serviettes papier,
Distributeur de savon liquide,

Brosse a ongle,

Poubelle pour les servieties,

e Achay }é
Ve nis

/:}
A

T
At

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

10

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur bleu

11

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 lifres

Antibactérien couleur rouge

129
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Lot 6 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du materiel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de fadministration >> ne doivent pas'étre
renseignées ou modifiées. )

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiqgues techniques » ne le sont qu’d défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivaientes et qui présentent une performance et qualité ou moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, lo margue, lo référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de fa colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d'une maniére précise dans la colonne
« Proposition du sournissionnaire ».

Proposntlon du ppréciation de

: lt.e..n'{ - Des:gnaﬂons ef ccracierssthues 1echniques Soumlssmnnawe !’é d'piihi's'trati'o'n

Assmﬂe a desseri clasmque poreeitinecerifiée

fasls

émaillée blanche 23CM Tenda e

Gamme Hételier QUALITE IJ?JE/RIEURE ™ ’

Marque: :g qsa,.-«ﬁ-,- .
Référence : S i s uﬁgf E -

Matériel professionnel c:ma Uit S
standardisées i
1 | Mateérel professionnel des s gfre util @ Jans

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire
et de gualité

Assiette a pain classique en porcelaine
cerifiée blanche émaillée 13X13 CM Tendance
Haut de Gamme Hobtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériei professionnel construit selon ies normes
standardisées

2 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs anneaxes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite aglimentaire
et de qualité

;é,‘
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Assiefte rectangulaire 16x24cm en porcelaine
tendance haut de gamme hotelier qualité
sypérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

Assiefte a Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée
Tendonce Haut de Gamme Hobtelier QUALITE
SUFERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les Ntk
standardisées o
Matériel professionnel desting a étre utilisbu

cuisines professionneties ef leurs annexeas
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimeniaire
et de qualité

Assiette & Présentation 30 cm en inox bord
perlé Tendance Haut de Gamme Hotelier
GUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre uftilisé dans
les cuisings professionneiies et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlite
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Assiette alvéolée en porcelaine Tendance Haut
de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque;

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséeas

Materiel professionnet destiné & étre utilisé dans
les cuisings professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes c'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnealtes et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine certifiée
EMAILLEE BLANCHE Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel profassionnel construit selon les normes
standardisées

7 Materiel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs _
conforme aux normes d'hygiéne gf.de-
dlimentaire les plus strictes exig 'g;éﬁaﬂs tes N
cuisines profesmonrzeilgs ef leur, ;qﬁn&»%@
Certifié par des organismes re 9@@%@0{4&%@@(
conformite aux normes de secygile ali %’ﬁf’éﬁ@@m
et de qualité 2

-5
Assiette Entremet : 20cm en Porc ‘))lean CS
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERI et
Marque;
Référence:
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées
Maténel professionne! desting a éfre utilisé dans
les cuisings professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire
el de qualiié

Assiette gastronomique classique en
porcelaine cerlifiée blanche émailiée
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Materiel professionnel desting G éfre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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conforme aux normes d'hygiéne et de sécurife
aglimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexeas
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualite

10

Assiefte plate porcelaine cerfifiée blanche
émaillée dioméire 17¢m tendance haut de
gamme hételier qualité supérieure

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel desting & éfre tilisé dans
les cuisings professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées d
cuisings professionnelles et leurs a
Certifie par des organismes reco

et de qualite

n

ASSIeﬁe plcsie porcelcune cerifiée

gamme hételier qualité supeﬂeure\ e
M

A ng flﬂﬂ

Marque: A mpus

Référence :

Maitériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygigéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cutsines professionnalles el leurs annexas
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

12

Assiefte plate porcelaine cerlifiée blanche
émaillée diameétre 32cm tendance haut de
gamme hételier quaiité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisings professionnelies ef leurs annexes
conferme aux normes d'hygiene et de sécurité
alirmentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annaxes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
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conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de quaiité

13

Bahut inox 1,71 sans couvercile
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériei professionnel desting a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les

<% rancin
5¢

conformité aux normes de sécurité
el de qualité

14

Bahut inox 2,4l sans couvercle
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon le
standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilise dans
ies cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
aiimentgire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annaxes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire
et de gualité

15

Bahut inox 51 sans couvercle

Marque:

Référence :

Maiériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & &tre utilise dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire

et de qualité
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16

Bain-marie inox 1,3l sans couvercle

Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon tes normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene ef de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

17

Bain-marie inox 3,21 sans couvercle
Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon tes normes
standardisées

Martériel professionnel desting & étre uiilisé da

conforme gux normes d'hygiéne et de sé
glimentaire les pius strictes exigees dans |
cuisings professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pouk
conformité aux normes de securité alimen
et de qualité

18

Bain-marie inox 6.3l sans couvercle
Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & &tre utilise dans
tes cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

19

Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon tes normes
standordisees

Matériel professionnel desting & éfre ulilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurifé
dlirnentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire
et de gualité
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20

Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque;

Référence :

Matérniel professionnel construit seton les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & éfre utilise dans
les cuisines professionnalles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

21

Bac gastronome GN 1/4 -45MM POLYC AVEC
COUVERCLE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon leg”
standardisées Ve
Materiel professionnel destiné a étrg gpﬂisé‘ﬁ}gﬁs
les cuisines professionnelles et leurs phnetes, i
conforme aux normes d'hygiéne etida séCLfr'Ir‘f@@;
alimentaire les pius strictes exigées @‘s\!eas
cuisines professionnelles et leurs annexgs®

conformité aux normes de sécurité alimentaire™
et de qualité

22

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence:

Matériet professionnel construit seton les normes
standardisees

Matériel professionnel desiing & étre utilise dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

23

Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnet construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisings professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les

cuisings professionnelles et leurs annexes
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Cerlifie par des organismmes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlite

24

Bac gastronome GN 1/¢ -100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Margue:

Rétérence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Mateériel professionnel desting & &tre ulilisé dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les pius strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifie par des organismes reConnus pour 54
conformité aux normes de securite alimentaire
et de gualite

25

Bac« gastronome GN 1/% -65MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & &tre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictas exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire
et de qualite

26

Bac gasironome inox GN 1/4 - T00MM INOX
AVEC COUVERCILE

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Maténel professionnel desting & &tre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
culsines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

140
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27

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L
AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Mateériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
confarme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelles ef leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire
et de gualite

28

Bac gastronome inox GN 1/4 -45MM INOX1,8L
AVEC COUVERCLE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les
standardisées

Matériel professionnel desting & éfre uti
les cuisines professionnelles et leurs anni

Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de quaiité

29

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX
2,41 AVEC COUVERCILE

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes
standardisees

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reConnus pour sa
conformité qux normes de securité alimentaire
et de gualite

30

Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6
AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel desting & étre utilise dans
les cuisines professionnetles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelles et leurs annexes

141
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Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualite

31

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3.4
AVEC COUVERCLE

Matque:

Référence :

Matériet professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & éfre utilise dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
atimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexeas
Certifie par des organismes reconnus pour sa

et de gqualité

32

conformité aux normes de sécurité Glimeﬂfoir%
T

L7

.Lu

Bol a céréale en plastique incassable
alimentaire- 15cm 2 10%

Margue:

Référence :

Mactériel professionnel construit selon les normes
stendardisées

Matériel professionnet destinég & &tre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans ies
culsines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reConnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire
et de gualite

=

s
P
.

Al

33

Bol & conseommer 12cm/ 38 ¢l en porcelaine
blanche £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexeas
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimeniaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité gux normes de sécurité alimentaire

et de qualité
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34

Couteau a fromage pate dure taille 21

Marque:

Référence :

Materiel professionnet construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnet desting a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Cerlifie par des organismes recennus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

35

Couteau 4 fromage péte molle
Marque:

Référence :

Martériet professionnel construit selon les normes
standardisées

Marteriel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour, 55-3
conformité aux normes de sécurite alime
et de qualite

.,
%blré%» e

34

Couteau a génoise, lame dentelée / man ljg
(ABS) 3 rivets longueur 30 cm* 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professicnnel construit selon les normes
standardisées

Materiel professionnel destiné & étre ufilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexeas
conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reCconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

‘\
’ .
e’

«ZK/

=L

37

Coutequ & Pain avec Lame Dentelée Inox 18
cm Ergonomique

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexas
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisinegs professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
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conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

38

Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm
et 12 cm de manche noire a 03 rivets

Mcarque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & éire utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexeas
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimeniaire les plus stricies exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimeniaire
et de qualite

39

Coutegu professionnel cuisine mitre ALU 20em *
10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desiing & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexas
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les pius strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexas
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité agiimentaire
et de qudiité

40

Cis=aux cuisines professionnelles inox
Margue :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatérial professionnel desting &
&tre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiéene
et de sécurité alimenigire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformifé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

144
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41

Couleau scie 4 palisserie professionnel lame
inox manche noire a 03 rivets

Marque;

Référence :

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
ies cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certiié par des organismes reConnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

42

Cuillére & café en Inox 2.5mm £ 10 % 18/10
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Reéférence :

Matériel professionnel construit seion les norm
standardisees

Matériel professionnel desting & étre utiliseé dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normeas d’hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexas
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de securite alimentaire
et de qualité

43

Cuviflere d moka en Inox 2.5mm 10 % 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matérial professionnel construit selon les normes
standardisées

Materiel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus stricies exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimenidire
el de qualité

44

Cuillére a soupe baguette inox 18/10 3mm t 10
% Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMateriel professionnel desting d
étre utilisé dans les cuisines professionnelies et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiene
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et de securité aliimeniaire les plus stricies
exigées dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

CHALUMEAU A CARAMELISER 40ML-16CM * 10
% ¥

Marque :

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné d
45 | é&fre ulilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionneties et

Taadon By

leurs annexesCertifie par des organismes ﬁc‘;,.'/"' ('a“s;,\
reconnus pour sa conformité aux normes de “/%; “@ ::;,
sécunte alimentaire el de qualité N V.

o4 o Lymd ol
CHINOIS INOX TOILE, Série 20cm, 24cm * 10 7 & B, © i®
Marque : <A - j»é;
Référence : @.\ G S

2 o
S o (a-g

Matériel professionnel construit selon ies norme 5 Yoy <o
standardiséesMatériel professionnel desting G \‘\‘Q‘ﬁ_ﬁﬁ‘f/
&tre utilisé dans les cuisines professionnelles ef
leurs annexesconforme aux normes d'hygiene
et de sécurité aliimeniaire les plus stricies
exigées dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimeniaire et de qualite

46

Fourchette & dessert en inox 18/10 longueur 20
cm * 10 % Tendance Haut de Gamme hotelier
qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

47 | Matériel professionnet destiné & étre ufilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
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48

Fourchette a entremet baguette inox 18/10
Tendance Haut de Gamme hételier qualité
supérieyre

Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées

Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans
tes cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stiictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

49

Fourchette Table en inox (3 mm) 18/10
Tendance Haut de Gamme hételier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
standardisées .
Matériel professionnel desting & éfre utilisé e}}xz
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

N7

50

Gant pour Four Résistant en Silicone a une T°
jusqu'a 93° L43cm

Marque:

Référence :

Materiel protessionnel construit selon les normes
standardisées

Materiel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus striictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

51

Godet a couverts polyéthyléne

Marque:

Référence :

Matériel professionnet construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les

147




OFPPT/DALIDALISAE

Dossier d Appel d'Offres

AC

[2025

cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par ges organismeas reConnus [our sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire
et de qualité

52

Moule & brioche eninox @de?0mmzz10%
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilise dans
fes cuisings professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelles et leurs annexes
Certifié par ges organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de quaiité

53

Moule & brioche eninox @ de 180 mm*10%
Margque:
Référence

Matérnel professionnel construit selon les normes| 1@

standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisinas professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les pius strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de quglité

“u‘._;‘: 1] {{(}‘ﬁ}‘ i
.
i+ -

e

54

Moule & cake droit eninox 250x130 h:80 mm
minimum avec couvercle

Marque:

Référence :

Maiériel professionnel construif selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisings professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne ef de securité
alimentaire les plus stricies exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des crganismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

I48
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55

Movule a cake évasé en inox 240x80 mm
minimum avec couvercle

Marque;

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
ies cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimeniaire tes plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs aninexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

56

Movuie a cake ouvrant en inox 240x80 mm % 10
b

Marque:

Référence :

Matériel professionnet construit selon les normes
standardisées

Materiel professionnel desting & &tre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séoufiléessi

alimentaire ies plus strictes exigées dan ‘@S’;‘?’/
cuisines professionnelies et leurs anne ,s*ﬁ'/ S
Certifié par des organismes reconnus ayrsa’ 44
conformité aux normes de sécurité allm
et de quaiité AN

i),

57

Moule & cake eninox 18%, 35X12Prof 85 xm *

10 % w"f‘;) \"‘:»?-,..,.

Marque:
Référence :
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire
et de qualiié

58

Moule ad cake eninox 18%,30cm +10%
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon tes normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisings professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reConnus pour sa
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conformité aux normes de sécurité aiimeniaire
et de qualité

5%

Moule a petit four losange en inox longueur 60
mmx10%

Marque;

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & éire utilisé dans
les cuisines professionnealles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentair
et de qualité

o

60

Moule & petit four tartelette ronde unie en fe :‘{
blanc @40 mm £ 10 % 3\
Marque: VA
Référence : %
Matériel professionnet consfruif selon les normes
standardisees

Matériel professionnel desting & étre utilise dans
les cuisines professionnelies ef leurs annexes
conforme aqux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimeniaire
el de gualité

T

41

Movule & savarin en inox/aluminivm @ de 220
mm Hauteur4.5cm 2 10%

Marque:

Référence :

rMatériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & éfre utilisé dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans ies
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de quaiité




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d’Appel d'Offres AD /2025

Moule & steak hache rond 11 ¢cm en inox
Marque;

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
62 |les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurilé
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professicnnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire
et de qudalite

Moule demi sphérique inox diamétre 160mm,
h:80mm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matéeriel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destinég & éfre ulilisé dans 77ty
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurté
alimentaire les plus strictes exigées dans les ;_:?;4,3
cuisines professionnelles et leurs annexas ;‘{ {K’z‘% T,
Cerfifié par des organisimes reconnus pour s ”,\\ U
conformité aux normes de sécurité alimentai é;; N
et de gualité Ol

63

k%)
Moule demi sphérique inox 200mm, h:100mm * |~ "1
10 %
Marque:
Référence ;
Matériel professionnel construit selon tes normes
standardisées
Matériel professionnel desting & éfre utilisé dans
les cuisines professioninelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionneiles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformite aux narmes de sécurité alimentaire
et de gualité

64

Mouie en polycarbonate demi sphére,
Dimension plaque : 27,5 x 13,8 xht2.5em * 10
pA

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs anniexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans ies
cuisines professionneiles et leurs annexes

65
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Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire
et de gualité

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin
en =hocolat de 100g pour une épaisseur de 3
mm Dimensions du movule {135x275} mm
Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur B
(16Ix89) mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
66 |standardisées

Matériel professionnel desting & étre ufilisé dans

tes cuisines professionnelies et leurs annexes G(;ﬁrm Fre
conforme aux normes d’hygiéne et de sécuriteé ‘.5 o N

alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentair 5
iy e b P :
et de qualiité A z " A
s . ~ W =
Moule en polycarbonate rigide a forme de \w
pouponnette Coeur. Dimensions du moule (

LxI) :(175 x 275) mm £ 10 %

Marque:

Référence:

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées

&7 | Matériel professionnel destiné & éfre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

24
10\*{3‘%

Moule en polycarbonate rigide a forme de
Tasse Moyenne. Dimensions du moule (Lx)( 175
x278ymm 10%

Margue:

Référence :

Matériet professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et igurs annexes
conforme oux normes d'hygiéne et de sécuriié
aimentaire les plus strictes exigees dans ies
cuisines professionnelles ef leurs annexes

48
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Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualiieé

69

Moule en silicone alimentaire 175 x 300 mm
(60°C/230°C) *10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexas
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans ies
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa

et de qudlite

R
o

70

Moule etain kouglof 14 cm \-“-q_\
Margue: by

Référence : G\

.~

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériet professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme gux normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire les pius strictes exigées dans les
cuisinegs professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

Y
S

71

Moule exopan dariole set é

Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisees

Materiel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnailes et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour s
conformite aux normes de sécurité alimentaire

et de gualité

th
[
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Motle inox dariole 0,051 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées

Matériel professionnet destiné & étre utilisé dans
72 |les cuisings professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité atimentaire
et de gualité

Moule inox dariole conique 0,071 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel desting G
étre utilisé dans les cuisines professionnelies et
ieurs annexesconforme aux normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles ef
leurs annexesCertifié par des organismes Toatian g
reconnus pour sa conformité aux normes de ._\%ﬁjff“’““ <
sécurité alimentaire ef de qualite /{cj J

73

0
3

f
\Lv‘

Moule & cannelé bordelais en silicone de 8 [ ¢ PN
cannelés taille d'environ 5.5 x 5 cm (2] Z
Margue: \ ﬁ,\ %

i

mrB

]
i
LI T

Référence : X

Matériel professionnel construit selon les normes~ e et
standardisées “Q’_Eff_}f/
Matériel professionnel destiné & &fre utilise dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexeas
Cerfifié par des organismes reCconnus our sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

W
Wwh
#

74

Mouie a chariolte embeoutie fond uni en
aluminium sans couvercle @ de 160 mm * 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel desting a étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualite

75
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76

Moule & chatlotte en inox capacité 1.51
diametre 21 em hauteur 9 cm + 10 %

Marque :

Référence :

Matériet professionnel construit selon les normes
standardiseesMatériel professionnel desting &
étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de
securite alimentaire et de qualité

77

Moule @ madeleine en silicone rectangle
plaque de 180 mm minimum

Marque:

Référence :

Matériel professionnet construit selon les normes
standardisées

Mc}TérieI professionrze! desting a étre utilisé dan

alimentaire les plus strictes exigées dans |
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pou
conformité aux normes de sécurité alimen
et de qualité

78

Moule a manquer en Fer Blanc Rond Uni Diam
180MM 10 %

Margue;

Référence :

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées

Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne ef de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualite

-

79

Moule & petit dome & cotés longueur 4 cm,
hauteur Icm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Materiel professionne! destiné & éfre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et ieurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa

th
M
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conformité aux normes de sécunte alimeniaire
et de quatité

80

Moule & petit four cannelé en inox longueur 35
mm*10%

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionne! desting a éfre utilisé dans
less cuisings professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiene et de securité
alimentaire les plus striictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Ceriifie par des organismes reconnus pour sa /{F

et de qualité

81

conformité aux normes de sécurité olimema/‘/@;/? ‘

Moule a petit four Losange en FER BLANC 60
mmt10% L2
Marque: .
Référence :
Matériel professionnel construit selon ies normes
standordisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les culsines professionnelies et lsurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de seécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire
et de qualiteé

82

Moule Pain de Mie 18 x 8.5 x 7.5cm 10 % avec
couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnei destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelies et leurs annexeas
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire

et de qualité
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83

Moules a chocolat professionnels en Silicone
{10 Moules Différents modéles)

Margue:

Référence :

Maitériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans
les chocolateries et patisseries professionnelles
et

conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionneltes et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

84

Planche a Découper Blanche en Polyéthyléne
53 x32.5 xEp :2cm

Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les
standardisées )
Materiel professionnel desting & étre utilis ,@0\
les cuisines professionnelles et leurs annexag,

conforme aux normes d'hygiene et de sécUd ™

alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionneiles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudalité

Fotcing

2

85

Planche & Découper Bleue en Polyéthyiéne 53
x32.5 xEp:2cm

Marque:

Référence :

Maiériel professionnel construit selon tes normes
standardiséeas

Maieriel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire tes plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire
et de qualite

84

Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53
X 32.5 xEp:2cm

Marque:

Référence:

matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professicnnel desting &
étre utilise dans les cuisines professionnelies ef
teurs annexesconforme aux normes d'hygiéne
et de securite alimentaire ies plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelies et
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leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

87

Planche & Découper Marron en Polyéthyléne 53
X 32.5x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnet destiné & étre utilise dans
tes cuisings professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans ies
cuisines professionnelles et leurs annéexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire
ef de qualité

88

Planche & Découper Rouge en Polyéthyléne 53
x 32.5 x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

89

Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x
325xEp:2cm

Marqgue:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériet professionnel desting & étre utilisé dans
fes cuisines professionnelles et leuwrs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stricies exigées dans les
culsines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des crganismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualite
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90

Planche a Découper Professionnelle 55 x 45 x
3CM

Margue:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionne! desting a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelies et leurs annexeas
Certifié par des ocrganismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

1

Poéle en Inox : Série 36cm 10 %
Marque:

Référence :

Mateériel professionnel conshruit selon les normes
standardiséesMmatériel professionnet destiné 4
étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'nygié

leurs annexesCertifié par des organis
reconnus pour sa conformité aux nor
securité alimentaire et de qualite

92

Reéférence :
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matéeriel professionnel desting & éfre ufilisé dans
les cuisings professionnelles ef leurs annexeas
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus shictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismeas reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

93

Pelle a chocolat Inox 18X10ecm 210 %
Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit seton les normes
stondardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les chocolateries et pdiisseries professionnelles
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisings professionneltes ef leurs annexeas
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformiié aux normes de securité alimentaire
et de gudlité
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94

Pince & arétes inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professicnnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles el leurs annexes
Cerlifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de secuwrité alimentaire
et de qudiité

95

Pirce a Décor, Pince du chef droite 15 cm
Marque:

Rétérence :

Maotériel professionnel construit sefon les normes
stardardisées

Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de s
alimentaire les plus strictes exigées da
cuisines professionnelies et leurs anne
Certifié par des organismes reconnus
conformité aux normes de sécurité alifakntair
et de qualité LA

96

Pince a escargot en inox N
Marque:
Référence :

Maiériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualite

97

Pince a gateau en inox

Marque:

Référence :

Mateérial professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionne! desting & éfre utitisé dans
ies cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
afirmentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire

et de qualité
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98

Pince @ Homard/noix

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériet professionnel desiing & étre utilisé dans
les cuisings professionnelies et leurs annaxes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié por des organismas reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

99

Pince & hors d'ceuvre en inox 210 mm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
atimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes o
Ceriifié par des organismes reconnus pour s A
conformité aux normes de sécurité alimentgl
et de qualité

100

Présentoir a Gateau Carré 31x31 cm:h1
Margue:
Référence :

T

NG
Matériel professionnel construit selon les norﬁ%{r P

standardisées

Matériet professionnel destiné & étre vtilisé dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes dhygiéne et de securite
alimeniaire les plus strictes exigees dans les
cuisings professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

101

Présentoir a Gateau Camré 31x31ecm:h8cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et ieurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
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102

Présentoir Buffeth : 12cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utiise dans
les cuisings professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exiggées dans les
cuisings professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de securité alimentaire
el de gualite

103

Présentoir Buffet h : 8cm
Marque:

Référence :

Maiériel professionnel construit selen les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionneiles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentdire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

LG
Ceriifié par des organismes reconnus pour g&°5-
conformité aux normes de securité alimepity e%

et de qualite

. I

F—
AL f’rg -
L. o

104

Racle tout nylon 120X90 mm £ 10 % :‘“_( 1
Marque: <

Y
Référence : NN

Matériel professionnel construit seton les noﬁ&%}

ta P

SV S

standardisées [

Matériel professionnel destine & &tre ulilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
giimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualite

105

Racloir & biliot professionnelie Long 17cm 2 10
Yo

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon tes normes
standardisees

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire

el de gqualité

162

3
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106

Rape 4 faces en Inox h (24cm)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel censiruit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel desting & étre utilise dans
les cuisines professionnelies et lewrs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour 5a
conformité aux normes de securité alimentaire
et de qualite

107

Rouleau a pdtisserie Nylon 500 Diam 45MM £ 5
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisings professionneites et leurs annexes
conforme aux normes dhygiéne et de sg
alimentaire les plus strictes exigees da te,s
cuisines professionnelles et leurs anne ey’ Sz,

Cerlifié par des organismes reconnu ;5(15@@ d g _

conformité aux normes de sécurité
et de qualite

108

SERIE DE 06 CASSEROLES 16-18~20-22-
Inox avec Fond renforcé 18/10
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes.

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes.
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produif proposé par te prestataire

16

-

3
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109

Rouleav Pic vite en Polyamidel12CM 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
fes cuisines professionnealles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconfiug % 2

RLAEE W I
conformité aux normes de securitg gglfmeTm'w\\
et de quatité N K2

110

Seringue pour cuisine 30 ml
Marque:
Référence :

Matériel professionne!l construit 9@5@ les nolEn Re@
standardisées ) “&fN__:‘f//
Matériel professionnet destiné & &treé ulfligs dtihs
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurile
alimentaire ies plus strictes exigees dans tes
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
contormité aux normes de sécurité alimentaire

et de gualité

111

Serviette de cuisine : 80% coton / 20%
POLYESTERE

Marque; |
Référence :
Matériel professionnel construit selon les rzormes
standardisées

Matériel profaessionnet desting & étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans ies
cuisines professionnelles ef leurs annexes
Ceffifié por des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

"(‘\if

112

Set de tabie rectangulaire en vinyle 35/45 ¢m,
couleur au choix

Margue:

Référence :

Matériel professionnet construit selon {es normes
standardisees

Matériel professionnel destine & étre utilise dans
les cuisines professionneglles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene ef de sécurité
alirnentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et teurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa

164
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conformité qux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Souffle Gsucre 36 cm* 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel desting &
étre utilise dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d’hygiene
st de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesCertifie par des organismes
reconnus pour sa conformité aux norme
securité aliimentaire et de gualiié

13

Spatule Blanche en Poly glass : 3 c?mr

Marque: o N

o (a’ "':"/‘
Référence : i cer & {e
Matériel professionnel consiruit §&] égn Ies‘f‘?ﬁ’@; g@?
standardisées "’fz

Matériel professionnel desting &
114 | les cuisines professionnelles et leurs X
conforme aux normes d’ hygreﬂe etde s
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securiié alimentaire
et de gudalité

Spatules en Silicone :25 cm , 35cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seton les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
115 |les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisinegs professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire
et de qudalite

Spatules en fibre longueurs :25 cm, 30cm,
40cm et 50cm

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

116
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Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans
les cuisines professionneiles et leurs annexas
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimenidire les plus strictes exigées dans les
culsines professionneties et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour su
conformité aux normes de securité adlimentaire
et de qudlité

117

Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm % 10
Yo

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & éire ulilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et ieurs annexeas

Certifié par des organismes reconnus pour ser’
conformité aux normes de sécurité alimefdGire ™
e de gqualité

118

Tamis tout inox 18/10-diam : 350, mcnl[e‘w 5 nim 4

Marque: | & "'%
Référence : <
Matériel professionnel construit selon | s&‘m

standardisées \""’f ke

Matériel professionnel destiné a étre utilisé d—emi__
les cuisings professionnedles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire
et de qualitée

119

Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm, mailie 0.8
mm

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
tes cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies ef leurs annexes
Cerifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire

af de gualité
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120

Tamis farine bord plastique diameétre 30cm,
maille 0.8mm et 1.8mm 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon tes normes
standardisées

Matériel professionne! destiné G étfre utilisé dans
tes cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gudlité

121

Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente

52X32 em 210 % (230 °C)

Marque:

Référence :

Matériel professionnet construit selon les normes

standardisées

Matéeriel professionnel desting & &fre utilisé dans

les cuisines professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus stictes exigées dans les

cuisines professionnelles et leurs annexes T

Certifié par des organismes reconnus pour, g*‘ff/

conformité aux normes de sécurité alime g@&fegg_
#

122

et de qudlité ~ G
Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente¢
40x40 cm + 10 % (230 °C) o\
Marque: N
P 25
Référence : N

Matérie! professionnel construit selon les norme
standardisées

Matériel professionnel desting & &tre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme gux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisings professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimeniaire
et de qualité

123

Tartelette en fer blanc ronde cannelée & 80
mmi5%

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon tes normes
standardisees

Matériel professionnel desting & éfre ulilise dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigeées dansles
cuisines professionnelles et leurs annexes

167

¥



OFPPT/DAL/DALISAE

Dossier d'Appel d'Offres

AC

12025

Ceriifié par des organismes reConnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualié

124

Tarnelette enferblanc ronde unie @100 mMm 5
o

Margue:

Référence ;

Mateériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionne! desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes -

conforme aux normes d'hygiéne et de securuféx i

alimentaire les plus strictes exigées dqggs‘ies
cuisines professionnelles et leurs anexeﬁ “
Ceriifié par des organismes recomus pdatr s@
conformité aux normes de securH@ Ghmer&mr@
et de qualité Bé 2, /j

125

Thermomeétre Infrarouge (-50 °Ca 5‘&6&%
laser

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel protessionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurite alimenitaire
et de qualité

126

Thermométre sonde, sonde en acier
inoxydable de -30°C a 120°C £ 10 %

Margue:

Référence :

Matériet professionnel construif selon les normes
standardisees

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisings professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les pius strictes exigaes dans tes
cuisines professionnelles et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire

et de qualité

108

%
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Dossier d'Appel d'Cffres

AO

£ 2025

127

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle
Noir1.5 L

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilise dans
ies cuisines professionnelles e leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne ef de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire
et de qudlité

128

Thermos en inox Double Parci avec Couvercle
Noir1lL

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construif selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisings profaessionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans ies
cuisines professionnelies et leurs annexes

et de quglité

129

Tasse et sous tasse & café en mél
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériet professionnel construit selon
standardisées
Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les pius strictes exigées dans les
cuisines professionneiles ef leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlite

130

Tasse + Sous Tasse a Petit D€j.23¢cl en mélamine
hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

164
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Dossier d' Appei d'Offres

AQD

12025

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

131

Théi2re marocaine traditionnelle argentée
gravée : 1Pax

Marque:

Rétférence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
fes cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les

et de qualité fa

132

Théiére marocaine traditionnelle argenlée =
- L

gravée : éPax

Marque:

Matériel professionnel consiruit selon les normes”|
standardisees

Matériel professionnel destiné & éfre uiilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alirmentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi@ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire
et de gualité

\ = 2 o
; 0 o §o
\#’\ o _//:“5

A
=
i e
P I Rt
Référence : JLnppev

133

Verre a eau FB "verre sonore” Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Maique:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel desting & éfre utilisé dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus sirictes exigées aons les
cuisines professionnelies ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire

et de qualité

170
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Dossier d'Appel d'Offres

AQ

[ 2025

134

Verre a eau gobelet cristailin 25 ¢l

Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées

Materiel professionne) desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisings professionnelles et teurs annexes
Cerfifié por des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qugalité

135

Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériet professionne! construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & éfre
ies cuisines professionnelles et leurs nprexes
conforme aux normes d'hygiéne hde s&@ume
alimentaire les plus striictes exigé ﬂcﬁ&s ies ro e,
cuisings professionnelies et leurs g ihbxes "‘r:tf)a)
Certifie par des organismes recon u:s’\ our 54
conformife aux normes de sécurite x§ epfq re
et de qualité Ay

4

'!isﬁj“ﬂs}‘&u: X "

i

'(
‘r( Yt x\)‘
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